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Zamawiajacy oczekuje, ze Wykonawcy zapoznajq sie dokladnie z trescig niniejszej SIWZ.
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I Nazwa i adres zamawiajacego

1. Zamawiajgcym jest: Zespét Szkolno-Przedszkolny nr 20,
Wroctaw 54-061, ul.Karpnicka 2

[II Tryb udzielenia zaméwienia publicznego |

1. Ninigjsze postepowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego na
podstawie art. 38 i nast. ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zamodwien Publicznych
zwanej dalej ,ustawg PZP".

2. Do czynnoéci podejmowanych przez Zamawiajgcego i Wykonawcow stosowaé sie bedzie
przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, jezeli przepisy ustawy PZP nie
stanowig inaczej.

3. W zakresie nieuregulowanym niniejszg Specyfikacjg Istotnych Warunkéw Zaméwienia,
zwang dalej ,SIWZ", zastosowanie majg przepisy ustawy PZP.

|1l Opis przedmiotu zaméwienia |

1. Przedmiotem zamowienia jest wybér wykonawcy lub wykonawcoéw dostaw artykutdw
spozywczych do kuchni szkolno - przedszkolnej na potrzeby zywieniowe dzieci z Zespotu
Szkolno ~ Przedszkolnego nr 20 we Wroctawiu.

2, Zakres rzeczowy zamowienia obejmuje dostawe wyspecyfikowanych produktdw,
przystosowanym do tego celu Srodkiem transportu, do siedziby Zamawiajgcego oraz ich
rozfadunek, wydanie, wniesienie | zesktadowanie w migjscu wskazanym przez
Zamawiajacego. ‘

3. Nie dopuszcza sie sktadania ofert wariantowych.

4, Nie przewiduje sie zawarcia umowy ramowej.

5. Zamawiajgcy nie przewiduje zebrania Wykonawcow.

6. Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwo$ci udzielania zaméwien, o ktdérych mowa w art. 67
ust.1 pkt 7 ustawy PZP.

7. Rozliczenia migdzy Zamawiajgcym a Wykonawca prowadzone bedg w polskich ztotych
(PLN). Nie przewiduje sie rozliczefh w walutach obcych.

8. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ sktadania ofert cze$ciowych:

1) MIESO, WEDLINY,

2) DROB

3)  WARZYWA | OWOCE NIEPRZETWORZONE
4)  NABIAL

5)  JAJA

6)  ARTYKULY OGOLNOSPOZYWCZE
7)  MROZONKI

8) RYBY

9)  PIECZYWO

10) PRZETWORY

11)  WYROBY GARMAZERYJNE

12)  SOK!



9. Okreslenie przedmiotu zamodwienia wg. stownika CPV

CPV 03110000-5 Rosliny uprawne, produkty warzywnictwa i ogrodnictwa
CPV 01242000-5 Jaja

CPV 15100000-9 Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne
CPV 15112000-6 Dréb

CPV 15200000-0 Ryby przetworzone | konserwowane

CPV 15300000-1 Owoce, warzywa i podobne produkty

CPV 15331000-7 Warzywa przetworzone

CPV 15400000-2 Oieje i ttuszcze zwierzece lub roslinne

CPV 15500000-3 Produkty mleczarskie

CPV 15600000-4 Produkty przemiatu ziarna

CPV 15800000-6 Rézne produkty spozywcze

CPV 15810000-9 Pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie
CPV 15851000-8 Produkty mgczne

CPV 15896000-5 Produkty gteboko mrozone

10. Szczegbtowy zakres oraz parametry przedmiotu zamowienia zawarte sg w -
Szczegbdtowych wymaganiach dotyczacych realizacji przedmiotu zamdwienia publicznego -
stanowigcej

Zafacznik nr 1 do SIWZ.

1. Wykonawca zobowigzany jest zrealizowaé zamowienie na zasadach i warunkach
opisanych we wzorze umowy stanowiacym Zalacznik nr 4 do SIWZ.

| IV [Termin wykonania zaméwienia |

Zamawiajgcy wymaga realizacji zamoéwienia od daty zawarcia umowy do dnia 31.08.2021r.

| |V Warunki udzialu w postepowaniu |

1. O udzielenie zamowienia moga ubiegac sie Wykonawcy, ktérzy:

1) Nie podlegajg wykluczeniu — w przedmiotowym postepowaniu Zamawiajacy
zgodnie z art. 24 ust. 1 pkt. 12-23 ustawy PZP wykluczy:

— wykonawce, ktory nie wykazat spetniania warunkdéw udziatu w postepowaniu lub nie wykazat
braku podstaw wykluczenia;
- wykonawceg bgdgcego osobag fizyczng, ktérego prawomocnie skazano za przestepstwo:

O o ktbrym mowa w art. 165a, art. 181-188, art. 189a, art. 218-221, art. 228— 2304, art. 250a,
art. 258 lub art. 270-309 ustawy z dnia 6 czerwca 1997 1. — ‘

Kodeks karny (Dz. U. Nr 88, poz. 553, z pdzn. zm.) lub art. 46 lub art. 48 ustawy z dnia 25
czerwca 2010 r. o sporcie (Dz. U. z 2016 r. poz. 176),

O o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 ustawy z dnia 6 czerwca
1997 r. — Kodeks karny,

0 skarbowe,



— 0 ktérym mowa w art. @ lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania
wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajgcym wbrew przepisom na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. poz. 769);

— wykonawecg, jezeli urzedujacego cztonka jego organu zarzadzajacego lub nadzorczego,
wspoinika spdtki w spétce jawnej lub parinerskiej albo komplementariusza w spotce
komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za
przestepstwo, o ktdrym mowa w pkt 2;

— wykonawce, wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje
administracyjna o zaleganiu z uiszczeniem podatkéw, optat lub sktadekna ubezpieczenia
spoteczne lub zdrowotne, chyba ze wykonawca dokonat ptatno$ci naleznych podatkdw, optat lub
sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart
wigzgce porozumienie w sprawie spiaty tych naleznosci;

—wykonawce, ktory w wyniku zamierzonego dziatania lub razgcego niedbalstwa wprowadzit
zamawiajgcego w btad przy przedstawieniu informagii, Ze nie podlega wykluczeniu, spetnia
warunki udziafu w postepowaniu fub kryteria selekgji, lub ktéry zatait te informacje lub nie jest w
stanie przedstawi¢ wymaganych dokumentéw;

— wykonawce, ktéry w wyniku lekkomy$inosci lub niedbalstwa przedstawit informacje
wprowadzajgce w bfad zamawiajacego, mogace mie¢ istotny wptyw na decyzje podejmowane
przez zamawiajgcego w postepowaniu o udzielenie zamdwienia;

—wykonawce, ktéry bezprawnie wptywat lub prébowat wplynaé na czynno$ci zamawiajacego lub
pozyskac informacje poufne, mogace daé mu przewage w postepowaniu o udzielenie
Zamowienia;

— wykonawce, ktéry brat udziat w przygotowaniu postepowania o udzielenie zamdwienia lub
ktérego pracownik, a takze osoba wykonujaca prace na podstawie umowy zlecenia, o dzieto,
agencyjnej lub innej umowy o Swiadczenie ustug, brat udziat w przygotowaniu takiego
postepowania, chyba ze spowodowane tym zakiGeenie konkurencji moze byé¢ wyeliminowane w
inny sposéb niz przez wykluczenie wykonawcy z udziatu w postepowaniu;

- wykonawce, ktéry z innymi wykonawcami zawart porozumienie majgce na celu zaktdcenie
konkurencli miedzy wykonawcami w postepowaniu o udzielenie zamdéwienia, co zamawiajacy
jest w stanie wykazaé za pomoca stosownych $rodkéw dowodowych;

— wykonawce bedgcegoe podmiotem zbiorowym, wobec ktdrego sad orzekt zakaz ubiegania sie
o zamdwienia publiczne na pedstawie ustawy z dnia 28 paZzdziernika 2002 r. o
odpowiedzialno$ci podmiotdw zbiorowych za czyny zabronione pod grozba kary (Dz. U. z 2015
r. poz. 1212, 1844 i 1855 oraz z 2016 r. poz. 437);

— wykonawce, wobec ktdérego orzeczono tytutem $rodka zapobiegawczego zakaz ubiegania sie
0 zamoéwienia publiczne; _

~ wykonawcow, ktérzy nalezac do tej samej grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16
lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw (Dz. U. z 2015 r. poz. 184, 1618 i 1634),
Ztozyli odrebne oferty, oferty czesciowe lub wnioski 0 dopuszczenie do udziatu w postepowaniu,
chyba ze wykaza, ze istniejgce migdzy nimi powigzania nie prowadzg do zakidcenia konkurencji
w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia.

2) Spelniajg warunki udziatu w postepowaniu dotyczace zdolnosci technicznej lub zawodowej.
Wykonawca spetni warunek jezeli wykaze, ze:

a) w okresie ostatnich 3 lat, przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie —wykonat nalezycie - co najmniej 1 zamdwienie, zwigzane
z zaopatrzeniem stotdéwki lub innego zaktadu gastronomicznego $wiadczgcego ustugi zywienia
Zbiorowego — przy czym Zamawiajgcy nie wymaga, aby doswiadczenie to dotyczyto wytgcznie
dostaw artykutdow zywnosciowych, wtasciwych dla tej czesci zamdwienia publicznego, w
odniesieniu, do ktérej Wykonawca sktada oferte).



Za spetnienie tego warunku Zamawiajgcy uzna dokumenty okreslone w Rozporzadzeniu
Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajéw dokumentdow, jakich moze zadaé
zamawiajgcy od wykonawcy w postepowaniu o udzielenie zamdwienia. Dysponuje odpowiednim
taborem transportowym, za pomoca kidrego bedzie realizowac dostawy bedace przedmiotem
niniejszego postepowania — na potrzeby niniejszego postepowania nalezy wykazaé
dysponowanie przynajmniej jednym pojazdem przystosowanym do przewozu propohowanego
asortymentu,

2. Zamawiajgcy moze, na kazdym etapie postgepowania, uznaé, Ze wykonawca nie posiada
wymaganych zdolnoéci, jezeli zaangazowanie zasobdw technicznych lub zawodowych
wykonawcy w inne przedsigwzigecia gospodarcze wykonawcy moze mie¢ negatywny wplyw na
realizacje zamdwienia.

3. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania warunkéw, o ktérych mowa w rozdziale
V. 1. 2) lit. a-b niniejszej SIWZ w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego
zamowienia, lub jego czegsci, polega¢ na zdolnosciach technicznych lub zawodowych innych
podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego tgczacych go z nim stosunkéw prawnych.
Zamawiajgcy jednoczesnie informuje, iz ,stosowna sytuacja” o ktérej] mowa w pkt 4, wystgpi
wytgcznie w przypadku kiedy:

1) Wovykonawca, ktéry polega na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotéw udowodni
zamawiajacemu, ze realizujgc zamoéwienie, bedzie dysponowat niezbednymi zasobami tych
podmiotéw, w szczegdinosci przedstawiajac zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do
dyspozycji hiezbednych zasobéw na potrzeby realizacji zamowienia.

2) Zamawiajgcy oceni, czy udostgpniane wykonawcy przez inne podmioty zdolnosci techniczne
lub zawodowe, pozwalajg na wykazanie przez wykonawce spelniania warunkow udziatu w
postgpowaniu oraz zbada, czy nie zachodzg wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, o
ktdrych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 13-22 i ust. 5.

3 W odniesieniu do warunkéw dotyczacych doswiadczenia (transport, wydanie wniesienie i
zesktadowanie), wykonawcy moga polegaé na zdolno$ciach innych podmiotéw, jesli podmioty te
wezmg udziat w realizacji dostaw, do realizacji ktérych te do$wiadczenie jest wymagane.

4. Warunki udziatu w postgpowaniu sg tozsame dla kazdej z poszczegodlnych czeséci
zamobwienia publicznego okreslonych w rozdziale Il SIWZ.

| Va | Podstawy wykluczenia, o ktérych mowa w art. 24 ust. 5 ustawy PZP. |

1. Dodatkowo Zamawiajacy przewiduje wykluczenie wykonawcy:

1) Kidry w sposéb zawiniony powaznie naruszyl obowigzki zawodowe, co podwaza jego
uczciwose, w szczegodlnosci gdy wykonawca w wyniku zamierzonego dziatania lub razgcego
niedbalstwa nie wykonat lub nienalezycie wykonat zaméwienie, co zamawiajacy jest w stanie
wykazat za pomocyg stosownych $rodkéw dowodowych;

2) Kidry, z przyczyn lezgcych po jego stronie, nie wykonat albo nienalezycie wykonat w istotnym
stopniu wczeéniejszg umowg w sprawie zamoéwienia publicznego lub umowe koncesji,
zawartg z zamawiajgcym, o ktorym mowa w art. 3 ust. 1 pkt 1-4, co doprowadzito do
rozwigzania umowy lub zasadzenia odszkodowania;
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VI Wykaz oswiadczenn i dokumentéw jakie maja dostarczyé wykonawcy w celu
potwierdzenia spelniania warunkéw udziatu w postepowaniu oraz braku przesfanek
wykluczenia

1. DOKUMENTY KTORE JEST ZOBOWIAZANY Zt OZYC KAZDY WYKONAWCA
SKLADAJACY OFERTE W NINIEJSZYM POSTEPOWANIU:

1) Do oferty, kazdy wykonawca musi doltgczyé aktualne na dzien skiadania ofert
Oswiadczenie w zakresie wskazanym w zalaczniku nr 3 do SIWZ. Informacje zawarie w
o$wiadczeniu beda stanowi¢ wstepne potwierdzenie, ze Wykonawca nie podlega wykluczeniu
oraz spetnia warunki udziatu w postepowaniu.

a) W przypadku wspolnege ubiegania sie o zamowienie przez wykonawcdw
oéwiadczenie o ktérym mowa w rozdz. VI. 1 ninigjszej SIWZ skiada kazdy z wykonawcow
wspdlnie ubiegajgcych sie o zamowienie. O$wiadczenie te ma potwierdzac spetnianie warunkow
udziatu w postepowaniu, brak podstaw wykluczenia w zakresie, w ktérym kazdy z wykonawcow
wykazuje spetnianie warunkow udzialu w postepowaniu/brak podstaw wykluczenia.

b) Zamawiajacy zada aby wykonawca, ktéry zamierza powierzy¢ wykonanie czgSci
zamowienia podwykonawcom, w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia
z udziatu w postepowaniu, zamieScit informacje o tych podwykonawcach w o$wiadczeniu, o
ktorym mowa w rozdz. VI. 1 SIWZ.

c) Wykonawca, ktory powotuje sie na zasoby innych podmiotdw, w celu wykazania braku
istnienia wobec nich podstaw wykluczenia oraz spetnienia - w zakresie, w jakim powotuje sie na
ich zasoby - warunkow udziatu w postepowaniu, zamieszcza informacje o tych podmiotach w
oSwiadczeniu, o ktérym mowa w rozdz. V1. 1 ninigjszej SIWZ.

2) Wykonawcy, w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej

https://sp22.edupage.org/; hitps://www.edu.wroclaw.pl/wps/portal/edu-devimain22/bip

informacji, o ktérej mowa w art. 86 ust. 5 ustawy PZP (informacje podane do publicznej
wiadomos$ci w trakcie procedury otwarcia ofert), przekaze zamawiajgcemu Oswiadczenie o
przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej, o ktérej mowa w
art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy PZP. Wraz ze zlozeniem oSwiadczenia, wykonawca moze
przedstawi¢ dowody, ze powigzania z innym wykonawcg (o ile wystapia) nie prowadza do
zakidcenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie zamdwienia — wzér odwiadczenia zawarty
jest w Zatgczniku nr 7 do SIWZ.

2. DOKUMENTY KTORE BEDZIE ZOBOWIAZANY ZL.0ZYC WYLACZNIE WYKONAWCA,
KTOREGO OFERTA ZOSTANIE NAJWYZEJ OCENIONA W NINIEJSZYM POSTEPOWANIU:

1) W celu potwierdzenia speiniania przez wykonawce warunkdéw udziatu w postepowaniu
dotyczgcych zdolnosci technicznej lub zawodowej, Zamawiajgcy przed udzieleniem zamowienia,
wezwie Wykonawce, ktdrego oferta zostata najwyzej oceniona, do ztozenia w terminie 5 dni od
daty otrzymania wezwania, aktualnych na dzien ich ziozenia nastgpujgcych o$wiadczen lub
dokumentow:

a) Wykaz dostaw wykonanych lub nadal wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed
uptywem terminu skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy — w tym
okresie, wraz z podaniem ich warto$ci, dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktdrych dostawy
zostaty wykonane, oraz zatgczeniem dowoddw okreslajgcych czy te dostawy zostaty wykonane
lub sa wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktorych mowa, sg referencje badz inne
dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktdérego dostawy bty lub sg wykonywane, a jezeli
z uzasadnionej przyczyny o obiekiywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyskac tych



dokumentéw — oswiadczenie wykonawcey; w przypadku nadal wykonywanych dostaw referencje
badz inne dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte wykonywanie powinny by¢é wydane nie
wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu skiadania ofert — wzdr wykazu zawarty jest w
Zatgczniku nr 5 do SIWZ.

b) Wykaz narzedzi, wyposazenia zaktadu lub urzadzeri technicznych dostepnych
wykonawcy w celu wykonania zamoéwienia publicznego wraz z informacjg o podstawie do
dysponowania tymi zasobami - wzér wykazu zawarty jest w Zataczniku nr 6 do SIWZ.

2) W celu oceny, czy Wykonawca polegajac na zdolnoéciach lub sytuacii innych podmiotéw
na zasadach okreSlonych w art. 22a ustawy PZP, bedzie dysponowat niezbednymi zasobami w
stopniu umozliwiajgcym nalezyte wykonanie zamédwienia publicznego oraz oceny, czy stosunek
fgczacy wykonawce z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostep do ich zasobéw,
Wykonawea jest zobowigzany ztozy¢:

a) Pisemne zobowigzanie podmiotu do oddania do dyspozycji Wykonawcy niezbednych
zasobdw, do korzystania z nich na okres wykonywania niniejszego zamowienia publicznego.

b) Pisemng informacje na temat:

- zakresu, dostepnych Wykonawcy, zasobéw innego podmiotu;

- sposobu wykorzystania zasobdw innego podmiotu, przez Wykonawce, przy wykonywaniu
zamowienia;

- zakresu i okresu udziatu podmiotu udostepniajacego przy wykonywaniu zamowienia.

3. Oswiadczenia, dotyczace wykonawecy i innych podmiotdw, na ktérych zdolnosciach ub sytuacii
polega wykonawca na zasadach okreSlonych w art. 22a ustawy oraz dotyczace
podwykonawcow, sktadane sg w oryginale.

4. Dokumenty inne niz oswiadczenia, o ktérych mowa w pkt 3, sktadane sg w oryginale lub kopii
poswiadczonej za zgodnosé z oryginatem.

5. Poswiadczenia za zgodno$¢ z oryginatem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na
ktérego zdolnosciach lub sytuacji polega Wykonawca, Wykonawcy wspélinie ubiegajacy sie o
udzielenie zamoéwienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentow, ktore
kazdego z nich dotycza.

6. Poswiadczenie za zgodno$¢ z oryginatem nastepuje w formie pisemnej lub w formie
elektronicznej.

7. W zakresie nie uregulowanym SIWZ, zastosowanie majg przepisy rozporzadzenia Ministra
Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow dokumentdéw, jakich moze zadaé
zamawiajacy od wykonawcy w postgpowaniu o udzielenie zamowienia (Dz. U. z 2016 r., poz.
1126).

8. Jezeli wykonawca nie zlozy oswiadczenia, o ktérym mowa w rozdz. V1. 1. niniejszej SIWZ,
oswiadczen lub dokumentdw potwierdzajgcych okolicznosci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1
ustawy PZP, lub innych dokumentow niezbednych do przeprowadzenia postepowania,
oswiadczenia lub dokumenty sg niekompletne, zawierajg btedy lub budza wskazane przez
zamawiajacego watpliwosci, zamawiajacy wezwie do ich ztozenia, uzupetnienia, poprawienia
w terminie przez siebie wskazanym, chyba Zze mimo ich ziozenia oferta wykonawcy
podlegataby odrzuceniu albo konieczne byteby uniewaznienie postepowania

Vil Informacje o sposobie porozumiewania sie Zamawiajacego z Wykonawcami
oraz przekazywania oswiadczen i dokumentow, wskazanie os6éb uprawnionych do
porozumiewania sie z Wykonawcami




| ]

1. Wszelkie zawiadomienia, oéwiadczenia, wnioski oraz informacje, Zamawiajgcy oraz
Wykonawcy mogg przekazywac pisemnie lub droga elekironiczna, za wyjatkiem oferty,
umowy oraz oswiadczen i dokumentéw wymienionych w rozdziale VI niniejszej SIWZ
(réwniez w przypadku ich ztozenia w wyniku wezwania do uzupelnienia o ktérym mowa
w art. 26 ust. 3 ustawy PZP) dla ktérych dopuszczalna jest wylgcznie forma pisemna.

2. Zawiadomienia, oSwiadczenia, wnioski oraz informacje przekazywane przez Wykonawce
pisemnie winny by¢ sktadane na adres okreslony na stronie tytutowej niniejszej SIWZ.

3. Zawiadomienia, o$wiadczenia, wnioski oraz informacje przekazywane przez Wykonawce
drogg elektroniczng winny byé klerowane na adres poczty elektronlcznej lub faks wskazany
na stronie tytutowej niniejszej SIWZ.

4. Wszelkie zawiadomienia, oSwiadczenia, wnioski oraz informacje przekazane za pomocg
faksu lub w formie elekironicznej wymagajg na zgdanie kazdej ze stron, niezwtocznego
potwierdzenia fakiu ich otrzymania.
5. Wykonawca moze zwrécic sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci SIWZ.
6. Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci SIWZ wplynie do Zamawiajgcego nie pézniej niz do
konca dnia, w ktorym uptywa potowa terminu sktadania ofert, Zamawiajgcy udzieli wyjasnien
niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz na 2 dni przed uptywem terminu sktadania ofert. Jezeli
whiosek o wyjasnienie tresci SIWZ wplynie po uptywie terminu, o ktérym mowa powyzej, lub
dotyczy udzielonych wyjasnien, Zamawiajagcy moze udzielié wyjasniert albo pozostawic
wniosek bez rozpoznania. Zamawiajgcy zamieSci wyjasnienia na stronie internetowej, na
ktérej udostepniono SIWZ.
7. Przediuzenie terminu sktadania ofert nie wplywa na bieg terminu skiadania wniosku, o
ktorym mowa w rozdz. VII. 7 ninigjszej SIWZ.
8. W przypadku rozbieznoSci pomiedzy trescig niniejszej SIWZ, a treScig udzielonych
odpowiedzi, jako obowigzujgaca nalezy przyja¢ tres¢ pisma zawierajgcego podZniejsze
o$wiadczenie Zamawiajgcego.
9. Zamawiajacy nie przewiduje zwotania zebrania Wykonawcéw.
10. Ze strony Zamawiajgcego pracownikami upowaznionymi do kontaktowania sie z
Wykonawcami, w sprawie niniejszej procedury jest Matgorzata Kurkowska — Kierownik
Gospodarczy, adres email: malgorzata.kurkowska@wroclawskaedukacja.pl
11. Przepisy ustawy PZP nie pozwalaja na jakikolwiek inny kontakt — zardéwno z
Zamawiajgcym, jak i osobhami uprawnionymi do porozumiewania sie z Wykonawcami — niz
wskazany w niniejszym rozdziale SIWZ. Oznacza to, ze Zamawiajgcy nie bedzie reagowat
ha inne formy kontaktowania sie z nim, w szczegdinasci na kontakt telefoniczny ub /i
oscbisty.

[ VIl [Wymagania dotyczace wadium _ }

Zamawiajgcy nie wymaga zabezpieczenia oferty w postaci wadium.

IX Termin zwigzania ofertg

1. Wykonawca bedzie zwiazany ofertg przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania ofertg
rozpoczyna sie wraz z uplywem terminu sktadania ofert.

2. Wykonawca moze przedtuzy¢ termin zwigzania oferta, na czas niezbedny do zawarcia
umowy, samodzielnie lub na wniosek Zamawiajgcego, z tym, ze Zamawiajacy moze tylko raz,
co najmniej na 3 dni przed uplywem terminu zwigzania ofertg, zwrocic sie do Wykonawcéw o



wyrazenie zgody na przediuzenie tego terminu o oznaczony okres nie diuzszy jednak niz 60
dni.

| |X Opis sposobu przygotowywania ofert

A. ZAWARTOSC, FORMA | OZNACZENIE
1. Oferta musi zawiera¢ nastepujgce odwiadczenia i dokumenty:

1}  Wypetniony formularz ofertowy o treéci zawartej w Zalaczniku nr 2 do SIWZ,
2)  Oswiadczenia wymienione w rozdziale VI, pkt. 1, ppkt. 1 lit a do ¢, niniejszej SIWZ

Zakacznik nr 3 do SIWZ;

" 2. Wykonawca moze ztozy¢ jedng oferte jednowariantowg na realizacje poszczegdélnych

czesci zamobwienia publicznego - okreslonych w zatgczniku nr 1 do SIWZ. Zamawiajacy nie

ogranicza ilosci czesci na ktére Wykonawcy moga ztozyé swoje oferty.

3. Ztozenie wigkszej liczby ofert na realizacje okreslonej czesci zaméwienia publicznego

przez danego Wykonawce spowoduje odrzucenie wszystkich ofert przez niego ztozonych.

4. Tres¢ ztozonej oferty musi odpowiadaé tresci SIWZ.

5. Oferte nalezy sporzadzi¢ pisemnie pod rygorem niewazno$ci w jezyku polskim (w tym

wszystkie zataczone dokumenty i pisma bez wyjatku), zgodnie z niniejszg specyfikacja w

formie maszynopisu lub druku i uzupetni€¢ wymaganymi zatgcznikami. :

6. Oferta musi by¢ podpisana przy imiennych pieczgtkach oséb upowaznionych do

reprezentowania Wykonawcy na zewnatrz i zaciggania zobowigzah w wysokosci

cdpowiadajacej cenie oferty, wymienionych w Krajowym Rejestrze Sgdowym lub innym

dokumencie upowazniajacym do takiej reprezentacji.

7. W przypadku podpisania oferty oraz poSwiadczenia za zgodnosé z oryginatem kopii

dokumentéw przez osobg niewymieniong w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym)

Wykonawcy, nalezy do oferty dotgczyé stosowne petnomochnictwo w oryginale lub kopii

poswiadczonej notarialnie.

8. Wszystkie zapisy w ofercie powinny by¢ wykonane w sposéb trwaty (maszyna do pisania,

komputer, lub inna trwata i czytelna technika) - zaleca sie aby zapisy w ofercie potwierdzone

byly na kazdej stronie podpisami przez upowaznione do reprezentowania Wykonawcy osoby

— w celu identyfikacji nazwisk tychze oséb wskazane jest opatrzyé podpisy imiennymi

pieczatkami.

9. Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym sg sktadane wraz z ftumaczeniem na jezyk

polski.

10. Kompletna oferta fgcznie z zatacznikami powinna byé zszyta — w celu uniknigcia

samoistnej dekompletacji (bez udziatu oséb trzecich) oraz uniemozliwienia zmiany zawartosci

oferty bez widocznych $ladéw naruszenia.

! 11. Oferta nie powinna zawiera¢ napisow w miedzyliniach. Wyjatek stanowig sporadyczne

‘ poprawki btedéw, wykonane przez Wykonawce, potwierdzone podpisem lub parafg przez
osobe(y) podpisujaca(e) oferte — parafa lub podpis powinny by¢ naniesione w sposéb

‘ umozliwiajacy identyfikacje podpisu (np. z pieczatkg imienna osoby dokonujgcej poprawek).

12. Catoéé oferty musi byC umieszczona w nieprzezroczystej kopercie, opatrzonej opisem:



WYBOR DOSTAWCOW ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, NA RZECZ ZESPOLU
SZKOLNO - PRZEDSZKOLNEGO NR 20 WE WROCLAWIU

13. Poza oznaczeniem podanym powyzej, koperta powinna byé zaopatrzona w nazwe i
adres Wykonawcy w celu umozliwienia odestania oferty w przypadku ztozenia jej po

wyznaczonym terminie.

14. W przypadku nieprawidtowego zaadresowania lub zamknigcia koperty, Zamawiajgcy nie

bierze odpowiedzialnoéci za zte skierowanie przesytki i jej przedterminowe otwarcie. Oferty

prawidiowo zaadresowane a ztozone po terminie zostang niezwtocznie zwrécone

Whykonawcy.

15. Wykonawcy pokrywajg wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem oferty i sktadaja

oferte na wlasne ryzyko i na wtasny koszt.

B. MODYFIKACJA | WYCOFANIE OFERTY

1. Wykonawca moze wprowadza¢ zmiany, modyfikacje poprawki i uzupetnienia do ztozonej
oferty pod warunkiem, ze zamawiajgcy otrzyma pisemne powiadomienie o wprowadzeniu
zmian, poprawek itp. przed terminem sktadania ofert.

2. Powiadomienie o modyfikacji musi byé ztozone wg takich samych regut jak sktadana
oferta, w zamknigtej kopercie, odpowiednio oznakowanej dopiskiem ,ZMIANA®. Koperta
oznakowana dopiskiem ,ZMIANA" bedzie rozpieczetowana przy otwieraniu oferty
Wykonawcy, ktdry wprowadzit zmiany. Po stwierdzeniu poprawnos$ci procedury dokonania
zmian, zostang one dotgczone do oferty.

3. W przypadku ztoZzenia przez Wykonawce kompletnej oferty zamiennej (formularz ofertowy
wraz ze wszystkimi niezbednymi zatgcznikami) oferta ta powinna posiada¢ dodatkowo
dopisek na kopercie , kompletnha oferta zamienna”.

4. Wykonawca ma prawo przed uptywem terminu otwarcia ofert wycofaé sie z postepowania
poprzez ztozenie pisemnego powiadomienia (wg takich samych zasad jak wprowadzenie
modyfikacji} z napisem na kopercie ,WYCOFANIE”. Koperty oznakowane w ten sposéb beda
otwierane w pierwszej kolejnosci po potwierdzeniu poprawno$ci postepowania Wykonawcy
oraz zgodnosci ze ztozonymi ofertami. Koperty ofert wycofywanych nie beda otwierane.

5. Oferta, ktorej tre$¢ nie bedzie odpowiadac tresci SIWZ, z zastrzezeniem art. 87 ust. 2 pkt
3 ustawy PZP zostanie odrzucona. Wszelkie niejasnosci i watpliwosci dotyczace tresci
zapisdw w SIWZ nalezy zatem wyjasni¢ z Zamawiajacym przed terminem skladania ofert w
trybie przewidzianym w rozdziale VIl niniejszej SIWZ. Przepisy ustawy PZP nie przewidujg
negocjacji warunkdw udzielenia zaméwienia, w tym zapiséw projektu umowy, po terminie
otwarcia ofert.

C. OFERTA WSPOLNA

1. Wykonawcy mogg wspblnie ubiegaé sie o udzielenie zamdwienia (np. w formie
konsorcjum).

2. Wykonawcy wystepujacy wspélnie muszg ustanowi¢ Wykonawce - Petnomocnika do
reprezentowania ich w postgpowaniu o udzielenie niniejszego zamoéwienia lub do
reprezentowania ich w postgpowaniu oraz zawarcia umowy o udzielenie niniejszego
zamowienia publicznego.

3. Petnomocniciwo musi by¢ zatgczone do oferty w formie oryginatu lub kopii
poswiadczonej za zgodnosé z oryginatem przez notariusza i zawieraé w szczeg6Inosci
wskazanie:



1) Postepowania o zamoéwienie publiczne, ktérego dotyczy;

2) Wszystkich Wykonawcow ubiegajacych sie wspdlnie o udzielenie zamdwienia,
wymienionych z nazwy i z okresleniem adresu siedziby;

3 Ustanowionego Wykonawce — Petnomocnika oraz zakres jego umocowania;

4. Dokument petnomocnictwa musi byé podpisany przez wszystkich Wykonawcow
ubiegajacych sie wspélnie o udzielenie zamdwienia, w tym Wykonawce — Pelnomocnika.
Podpisy musza byé ztozone przez osoby uprawnione do skladania o$wiadczen woli
wymienione we wlasciwym rejestrze lub ewidencji Wykonawcow. Stosowne odpisy z rejestru
lub ewidencji muszg zostaé dotaczone do oferty w formie oryginatéw lub kopii poswiadczonych
za zgodnosé z oryginatem przez Wykonawce — Petnomocnika.

5. Oswiadczenie o ktérym mowa w rozdz. V1. 1 niniejszej SIWZ sktada kazdy z Wykonawcow
wspolnie ubiegajacych sie o zamowienie. Oswiadczenie ma potwierdzaé spetnianie
warunkow udziatu w postepowaniu oraz brak podstaw do wykluczenia w zakresie, w ktérym
kazdy z wykonawcdw wykazuje spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu oraz brak
podstaw do wykluczenia. ‘

6. Wszelka korespondencja oraz rozliczenia w trakcie catcéci postepowania beda
prowadzone wytacznie z Wykonawca - Petnomocnikiem.

7. Umowa na wykonanie zamdwienia publicznego powinna by¢ podpisana w taki sposéb,
aby prawnie zobowigzywata wszystkich Wykonawcéw wystepujgcych wspdlnie — wymagane
sa podpisy wszystkich podmiotow tworzgeych lub bedgcych tworzy¢ konsorcjum, o ile do
podpisania umowy nie zostanie upowazniony sam Wykonawca - Petnomocnik.

D. INFORMACJE ZASTRZEZONE

1. Zamawiajgcy informuje, iz zgodnie z zapisami ustawy PZP oferty sktadane w
postepowaniu

o zamoéwienie publiczne sg jawne | podlegajg udostepnieniu od chwili ich otwarcia, z wyjatkiem
informacji stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia
1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurengji, jesli Wykonawca w terminie sktadania ofert
zastrzegl, ze nie moga one byé udostepniane i jednoczesnie wykazat, iz zastrzezone
informacje stanowia tajemnice przedsiebiorstwa.

2. Zamawiajgcy zaleca, aby informacje zastrzeZzone, jako tajemnica przedsiebiorstwa byly
przez Wykonawce ziozone w oddzielnej wewnetrznej kopercie z oznakowaniem ,tajemnica
przedsigbiorstwa”, lub spiete (zszyte) oddzielnie od pozostatych, jawnych elementéw oferty.
Brak jednoznacznego wskazania, ktore informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa
oznaczaé bedzie, ze wszelkie oSwiadczenia | zaswiadczenia sktadane w trakcie niniejszego
postgpowania sg jawne bez zastrzezen. Zamawiajgcy nie odpowiada za ujawnienie informagiji
stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa przekazanych mu przez Wykonawce wbrew
postanowieniom niniejszego punkiu.

3. ZastrzeZzenie informacji, kidre nie stanowig tajemnicy przedsigbiorstwa w rozumieniu
ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji bedzie traktowane, jako bezskuteczne i

skutkowacC bedzie zgodnie z uchwatg SN z 20 pazdziernika 2005 (sygn. Ill CZP 74/05) ich
odtajnieniem.

4. Zamawiajgcy informuje, ze w przypadku kiedy wykcnawca otrzyma od niego wezwanie w
trybie art. 90 ustawy PZP, a ztozone przez niego wyjasnienia iflub dowody stanowié¢ bedg
tajemnicg przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencii
Wykonawcy bgdzie przystugiwato prawo zastrzezenia ich jako tajemnica przedsiebiorstwa.
Przedmiotowe zasirzezenie zamawiajgcy uzna za skuteczne wwtgcznie w sytuacji kiedy



Wykonawca oprocz samego zastrzeZenia, jednoczesnie wykaze, iz dane informacje stanowig
tajemnice przedsiebiorstwa

Xl Miejsce oraz termin skiadania i otwarcia ofert

1. Oferty nalezy skiadaé do dnia 14.05.2020 roku, do godz. 9.00, w recepcji Zespotu Szkolno
Przedszkolnego nr 20 we Wroctawiu, ul. Karpnicka 2, 54-061 Wroctaw, w spos6b okreslony w
Rozdziale 10, Sekcja A, pkt 12 13 SIWZ.

2. Decydui?ce znaczenie dla oceny zachowania terminu sktadania ofert ma data i godzina
wptywu oferty do Zamawiajgcego, a nie data jej wystania przesytka pocztowa czy kurierska.
3. Oferta ztozona po terminie wskazanym w pkt. 1 niniejszej SIWZ zostanie niezwlocznie
zwrocona wykonawacy.

4. Otwarcie ofert nastapi w dniu 14 MAJA 2019 roku, o godz. 10:00, w siedzibie Zespotu
elagRing 26 we ¥reetawizo 20 KaGeRiBipAzE4080 WreslawbistZessiatu

6. Podczas otwarcia ofert Zamawiajgcy odczyta informacje, o ktérych mowa w art. 86 ust. 4
ustawy PZP.
7. Niezwtocznie po otwarciu ofert zamawiajgcy zamiesci na stronie internetowej:

https://sp22.edupage.org/; hitps:/fimww.edu.wroclaw.pl/wps/portal/edu-dev/main22/bip

infarmacje dotyczace:

1) Kwoty, jaka zamierza przeznaczyé na sfinansowanie zaméwienia;
2) Firm oraz adresdw wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w terminie;
3) Ceny, terminu wykonania zaméwienia i warunkéw ptatnosci zawartych w ofertach.

8. W toku dokonywania oceny ofert Zamawiajgcy moze zadaé udzielenia przez
Wykonawcow wyjasnien dotyczgcych tresci sktadanych ofert.

9. Niezgodnosci nie majace istotnego znaczenia dila oferty, takie jak bledy pisarskie nie
powoduja odrzucenia oferty, ale sg wyjasnianie z Wykonawcami w trybie art. 87 ust.1 pkt 2
Ustawy.

| XIl |Opis sposobu obliczenia ceny |

1. Wykonawca okresla cene realizacji zamdwienia poprzez wskazanie w Formularzu
ofertowym sporzadzonym wg wzoru stanowigcego Zataczniki nr 2 do SIWZ tgcznej ceny
ofertowej brutto za realizacje poszczegélnych czesci przedmiotu zamowienia.

2. taczna cena ofertowa brutto musi uwzgledniaé wszystkie koszty zwigzane z realizacjg
przedmiotu zaméwienia zgodnie z opisem przedmiotu zaméwienia oraz wzorem umowy
okreslonym w niniejszej SIWZ.

3. Zamawiajgcy przewiduje mozliwosci zmian ceny ofertowej brutto w sytuacjach
wymienionych we wzorze umowy (Zatacznik nr 4 do SIWZ).

4. Ceny muszg by¢: podane i wyliczone w zaokrggleniu do dwdch miegjsc po przecinku.

5. Cena oferty winna by¢ wyrazona w ztotych polskich {(PLN).

6. Jezeli w postepowaniu ztozona bedzie oferta, ktérej wybdr prowadzitby do powstania u
zamawiajgcego obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towardw i ustug,
zamawiajgcy w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w nigj ceny podatek od
towarow i ustug, ktdry miatby obowiazek rozliczyé zgodnie z tymi przepisami. W takim
przypadku Wykonawea, siktadajac oferte, jest zobligowany poinformowaé zamawiajgcego, ze
wybor jego oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajacego obowigzku podatkowego,



wskazujac nazwe (rodzaj) towaru, ktérych dostawa bedzie prowadzié¢ do jego powstania, oraz
wskazujac ich wartoéé bez kwoty podatku.

Xl Opis kryteridow, ktérymi Zamawiajacy bedzie sie kierowal przy wyborzé
oferty, wraz z podaniem znaczenia tych kryteriow i sposobu oceny ofert

1. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy bedzie kierowat sie nastepujacymi
kryteriami:

Cena (Kc)O 100%

2. Kryterium ceny - najwyzszg ilos¢ punktow tj. 100, otrzyma propozycja zawierajaca
najnizszg ceng, sposrdd wszystkich waznych ofert ztozonych przy okazji niniejszego
postepowania.

3. Ceny w pozostatych ofertach punktowane beda w oparciu o nastepujacy wzér:

Ke(x) 0100 0 “u
Cx)

gdzie:

Ke(x) O ilos¢ punktdw przyznana ofercie ,x” za kryterium ceny,
Cww 0 cena najnizsza wérdd cen zawartych w ofertach,

C(x) O cena zawarta w ofercie ,x".

4. Zamawigjgcy wezmie pod uwage tgczng ceng z podatkiem VAT,

5. Jezeli ztozono oferte, ktdrej wybbr prowadzitby do powstania obowigzku podatkowego
Zamawiajgcego zgodnie z przepisami o podatku od towardw i ustug w zakresie dotyczacym
wewnatrz wspdlnotowego nabycia towardw, Zamawiajacy w celu oceny takiej oferty dolicza
do przedstawionej w niej ceny podatek od towardw i ustug, kidry miatby obowigzek wptacié¢
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami (Art. 91 ust. 3a PZP).

6. Ocena punktowa bedzie dotyczyé wytgeznie ofert uznanych za wazne i niepodlegajgcych
odrzuceniu.

7. Punktacja przyznawana ofertom w poszczegolnych kryteriach bedzie liczona z
doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku. Najwyzsza liczba punktow wyznaczy
najkorzystniejszg oferte.

8. Zamawiajgcy udzieli zamdwienia Wykonawcy, kiérego oferta odpowiadaé bedzie
wszystkim wymaganiom przedstawionym w ustawie PZP, oraz w SIWZ i zostanie oceniona
jako najkorzystniejsza w oparciu 0 podane kryteria wyboru.

9. Zamawiajacy nie przewiduje przeprowadzania aukgji elekironiczne;j.

XIvV Informacje o formalnosciach, jakie powinny zostaé¢ dopeinione po wyborze
oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamoéwienia publicznego

1. Umowa ma by€ pedpisana w siedzibie Zamawiajacego w wyznaczonym przez niego
terminie.

2. Osoby reprezentujgce Wykonawce przy podpisywaniu umowy powinny posiadac ze soba
dokumenty potwierdzajgce ich umocowanie do podpisania umowy, ¢ ile umocowanie to nie
bedzie wynika¢ z dokumentdw zataczonych deo oferty. Osoby te powinny réwniez posiadac
ze sobg dokumenty potwierdzajgce ich tozsamoseé.



3. W przypadku wyboru oferty ztozonej przez Wykonawcdw wspdlnie ubiegajacych sie o
udzielenie zamowienia Zamawiajacy moze zadaé przed zawarciem umowy przedstawienia
umowy regulujgcej wspétprace tych Wykonawedw. Umowa taka winna okresla¢ strony
umowy, cel dziatania, sposdb wspéidziatania, zakres prac przewidzianych do wykonania
kazdemu z nich, sclidarng odpowiedzialno$é za wykonanie zamdwienia, oznaczenie czasu
trwania konsorcjum (obejmujgcego okres realizacji przedmiotu zaméwienia, gwarangji i
rekojmi), wykluczenie mozliwosci wypowiedzenia umowy kansorcjum przez ktéregokolwiek z
jego cztonkéw do czasu wykonania zamowienia.

4. W przypadku, gdy Wykonawca, ktdrego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza,
uchyla sie od zawarcia umowy, Zamawiajgcy bedzie mogt wybraé oferte najkorzystniejsza
sposrod pozostalych ofert, bez przeprowadzenia ich ponownego badania i oceny chyba, ze
zachodza przestanki, o ktérych mowa w art. 93 ust. 1 ustawy PZP.

| XV |Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy [

Zgodnie z art. 147 ustawy PZP, Zamawiajacy nie wymaga wniesienia nalezytego
wykonania umowy.

XV Istotne postanowienia, ktére zostana wprowadzone do treSci uméw w
sprawie realizac]l zaméwienia publicznego

1. Wzdr umowy, stanowi Zatgeznik nr 4 do SIWZ.
2. Zawarcie umowy nastapi wg wzoru Zamawiajacego - postancwienia ustalone we wzorze
umowy nie podlegajg negocjacjom

XVIl Pouczenie o Srodkach ochrony prawnej przystugujacych Wykonawcy w
toku postgepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego

1. Kazdemu Wykonawcy, a takZe innemu podmiotowi, jeZeli ma iub miat interes w uzyskaniu
danego zaméwienia oraz ponidst lub moze poniesé szkode w wyniku naruszenia przez
Zamawiajgcego przepisdw ustawy PZP przystuguja srodki ochrony prawnej przewidziane w
dziale VI ustawy PZP jak dla postepowan ponizej kwoty okreslong] w przepisach
wykonawczych wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy PZP.

2. Srodki ochrony prawnej wobec ogtoszenia o zamdwieniu oraz SIWZ przystugujg rowniez

organizacjom wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 154 pkt 5 ustawy PZP.



ZALACZNIK NR 1 DO SIWZ

SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DOTYCZACE REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
. PUBLICZNFGO - STANDARDY .JAKOSCIOWE

1.Przedmiotem zamoOwienia jest dostawa artykuidw spozywczych z nizej wymienionych
asortymentow.

2 Wielko$¢ nabycia poszczegdlnych artykutdw spozywczych ma charakter szacunkowy. Z
Zespotu Szkolne- przedszkolnego nr 20 bedzie korzystato ckoto 200 dzieci przedszkolnych i
okota 500 ucznidw szkolnych.

3.0kreslone ilosci w umowie sg szacunkowe i mogg ulec zmianie w zaleznosci od aktualnych
potrzeb Zamawiajgcego, Zamawiajacy zasirzega sobie prawo do ograniczenia zamowienia w
zakresie rzeczowym i ilodciowym, czego strony nie uznajg za odstapienie od umowy.
Wykonawcy nie przystuguje prawo dochodzenia w celu realizacji petnej wartosci umowy.

4.Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosé zamiany rzeczowej, iloSciowej w przypadku, gdy produkt
nie bedzie speiniat wymagan Zamawiajgcego, na produkt tozsamy spetniajacy wymagania, w
cenie okreslonej w ofercie Wykonawcy.

5.Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosé zamiany rzeczowej, ilosciowe] i zakresu asortymentu,
ktérego dostawa stanowi przedmiot zamédwienia pod warunkiem, Ze nie spowoduje to
naruszenia art 144 ust,

8. Zywnos¢ musi by¢ oznakowana, konfekcjonowana zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006
r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 60 i 149), ustawa z dnia 21
grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U. z 2017 r. poz. 2212)
oraz rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdinych rodzajéw Srodkdw spozywezych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pézn.
zm.}. Inne, obowigzujgce regulacje w tym zakresie dostepne s3 przyktadowo pod tym linkiem:
hitps.//www.haccp-polska.pl/documents/zasady _znakowania zywnosci.pdf

7.W przypadku wstrzymania lub zakoriczenia produkcji towardw bedacych przedmiotem
dostawy, mozliwos¢ dostarczenia odpowiednikéw towardw objetych umowa , o parametrach nie
gorszych niz towary objete ofertg , przy zachowaniu ceny ofertowej dla danego towaru, na
podstawie pisemnego wniosku Wykonawcy, pod warunkiem uzyskania zgody Zamawiajgcego i
zachowania zasad znakowania i konfekcjonowania, jak w pkt 6. .

8.Gramatury opakowan , podane w ramach okreslonych asortymentow, sg wartosciami
oczekiwanymi- ze wzgledu na brak powierzehni magazynowei | mozliwosci sktadowania
produktow w opakowaniach hurtowych.

9.Przedmiotem dostawy nie moga byé produkty zawierajace dodatki do Zywnosci niewskazane
w diecie dzieci { zatgcznik nr 8 do SIWZ)

10.Dostarczane artykuty oprécz nizej zawartych parametrow dodatkowo bedg speiniaé kryteria
opisu produktéw wystepujacych w jadtospisach realizowanych we wroctawskich jednostkach
oSwiatowych { zatacznik nr 9 do SIWZ)



Czeéé 1- MIESO, WEDLINY

Lp NAZWA TOWARU Jednostka | ILOSC
miary
1 2 3 4
1 Boczek tuskany swiezy lub wedzony — bez dodatkéw aromatéw dymu kg 50
wedzarniczego, wedzony naturalnie
2 Cielecina- $wieza nie mrozona — udziec, cielecina zadnia b/k kg 120
3 Kietbasa slaska ( na ogniska) min zawartos¢ miesa wieprzowego min ke 300
87 %, bez wzmacniaczy smaku i substancji zageszczajacych, bez MOM
4 Paréwka z szynki co najmniej 93% miesa — bez MOM kI |, bez kg 100
wzmacniaczy smaku, konserwantow
5 Paréwka drobiowa co najmniej 93% miesa — bez MOM Kkl |, bez kg 100
wzmachiaczy smaku, konserwantow
6 Wedlina drobiowa o zawartosci min 87% miegsa, poledwica z indyka, ke 400
szynka drobiowa, kurczak gotowany, piers$ z indyka, bez wzmacniaczy
smaku, konserwantéw przedtuzajacych swiezosc.
7 Wedliny suche : Krakowska sucha, kabanosy, Kietbasa wieprzowa, kg 400
grubo rozdrobniona, wedzona, parzona, suszona gdzie do
wytworzenia 100 g produktu zuzyto min.146 g miesa bez wzmacniaczy
smaku i substancji zageszczajacych.
8 Wedlina wieprzowa chuda o zawartosci min 87% miesa- szynka kg 300
gotowana, poledwica wieprzowa, bez wzmacniaczy smaku,
konserwantow.
9 Wieprzowina- karczek b/k bez skéry mieso Swieze nie mrozone, ke 500
dopuszczalny ubytek wagi po obrébce termicznej max 20%
10 Wieprzowina- topatka b/k bez skéry mieso $wieze nie mrozone, ke 1000
dopuszczalny ubytek wagi po obrébce termicznej max 20%
11 Wieprzowina- poledwiczka wieprzowa migso $wieze nie mrozone, kg 300
dopuszczalny ubytek wagi po obrébce termicznej max 20%
12 | Wieprzowina- szynka b/k- kulka, zrazéwka, bez ttuszczu i skéry mieso kg 300
Swieze nie mrozone, dopuszczalny ubytek wagi po obrébce termicznej
max 20%
13 Wieprzowina- schab b/k bez warkocza mieso $wieze nie mrozone, ke 1000
dopuszczalny ubytek wagi po obrébce termicznej max 20%
14 Wotowina b/k — mieso pieczeniowe z zadu wotowego mieso $wieze kg 200
nie mrozone, dopuszczalny ubytek wagi po obrébce termicznej max
20%

*wszystkie produkty nie mogg zawierac¢ produktéw niewskazanych w diecie dzieci zawartych w Ksiedze
zdrowego zywienia opracowanej przez Zespot d.s zywienia dziatajacy przy Urzedzie Miasta Wroctawia.
Wykaz produktéw i substancji nieskazanych znajduje sie ww zatgczniku nr 8 do SIWZ oraz pod adresem:

http://www.szkolawformie.pl/sites/szkolawformie.pl/files/field/attachment/2015/05/29/dodatki do

zywnosci.pdf

http://www.szkolawformie.pl/artykuly/545-nowe-rekomendacje-dla-wroclawskich-szkol




Czeéé 2 — DROB

L.p NAZWA TOWARU Jednostka | ILOSC
miary
1 | Drob-filet z piersi indyka b/s mieso $wieze nie mrozone, dopuszczalny ke 1000
ubytek wagi po obrdbce termicznej max 20%
2 | bréb- filet z piersi kurczaka b/s mieso swieze nie mrozone, ke 1000
dopuszczalny ubytek wagi po obrdbce termicznej max 20%
3 | Kurczak $wiezy tuszka- wypatroszony, migso $wieze nie mrozone ki |, kg 200
dopuszczalny ubytek wagi po cbrdbce termiczne] max 20%
4 | Dréb —udko z kurczaka, migso Swieze nie mrozone ke 1200
5 | Dréb —trybowane mieso z uda z kurczaka / mieso $wieze nie mrozone kg 500
Cze$¢ 3 - WARZYWA | OWOCE NIEPRZETWORZONE.
L NAZWA TOWARU lednos | ILOSC
tka
miary
1 Awokado- Swieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skéry, szt 50
luzem
2 Banany KL | - Swieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skdry, ke 500
luzem ‘
3 Biata rzepa, $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skéry kg 100
| Cebula luz KL | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzer skdry kg 500
5 Burak éwikfowy luz KL | $wiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia, kg 200
uszkodzer skory
6 Cukinia zielona KL | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen ke 500
skory
7 Cyiryny KL | $wieZe, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skory kg 100
8 | Czosnek kraj pochodzenia Polska_ giowki KL | swieze, dojrzate, bez plam, szt 100
oznak ghicia, uszkodzen skory
9 Dynia KL | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skory kg 100
10 | Fasola sucha biata Jas sredni KL | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, kg 100
uszkodzen skory
11 Fasola sucha biata Jad maty KL | Swieiy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia, kg 100
uszkodzen skory
12 Granat, Swiezy, dojrzaly, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skory szt 50
13 Groch tuskany nasiona suche cate KL | Swiezy, dojrzaly, bez plam, oznak kg 50
gnicia, uszkodzen skory
14 | Groch nasiona suche potdwki KL | swieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, kg 100
uszkodzen skoéry
15 Gruszka, odmiany: Konferencja, Paryzanka, Lukasowka, Red-Bonkreta ke 500
,Faworytka, Komiséwka, General Leclerc KL | swieza, dojrzata, bez plam, '
oznak gnicia, uszkodzen skéry
16 | Imbir korzen KL | $wiezy, dojrzaly, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skéry kg 50




17 | Jabtka deserowe KL | $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen ke 1000
skory
18 Jarmuz swiezy, masa ok 300 g $wiezy, dojrzaly, bez plam, oznak gnicia, opak 100
uszkodzen skéry
19 | Kalarepa bez lisci KL | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen ke 100
skory
20 Kapusta biata KL | swieia, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen ke 500
skory
21 | Kapusta czerwona KL | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen ks 500
skéry
22 | Kapusta kiszona satatkowa z marchewksy, opakowana w stoik, wiaderko- kg 500
KL | Produkt spozywczy otrzymany z kapusty poddanej naturalnemu
procesowi fermentacji mlekowej. Kapusta pakowana w wiaderka z
plastiku dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig. Nie dopuszcza sig
stosowania octu, substancji sicdzgcych, wybielaczy, przyspieszaczy
fermentacji.
22 | Kapusta pekinska Kl | wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen kg 300
skory
24 Kapusta wioska KL | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen kg 300
skory
25 | Kietki rozne rodzaje: brokutu, rzodkiewki, lucerny, , opakowanie 100 lub szt 100
250g
26 Kiwi KL | cate bez szyputek, $wieie, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, szt 1000
uszkodzen skory
27 Koper w peczkach o masie 15-20 g Swiezy, dojrzaty, bez plam, oznak szt 500
gnicia
28 | Mango Swieie, dojrzate, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skory szt 50
29 Marchew luz KL |, cata, Swieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i kg 500
uszkodzen skory.
30 Pietruszka lisé¢ o masie 20-30 g swieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia szt 500
31 Ogodrek kiszony pakowany w stoik, wiaderko, bez konserwantéw KL |, kg 500
Produkt spoiywczy otrzymany ze $wiezych ogorkow, bez przypraw
smakowych, zalanych zalewg z dodatkiem soli i poddany naturalnemu
procesowi fermentacji mlekowej. Nie dopuszcza sie produktow
konserwowanych askorbinianem potasu. Nie dopuszcza sie stosowania
octu, substancji stodzacych, wybielaczy, przyspieszaczy fermentacji.
32 Ogorek zielony KL | $wiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen kg 300
skory
33 | Papryka czerwona, pomaraiiczowa, zielona, zofta KL | Swieza, dojrzata bez ke 200
plam, oznak gnicia i uszkodzen skory.
34 | Pieczarki KL | $wieze, dojrzate, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen kg 200
skory
35 Pietruszka korzen luz KL | $wieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i kg 200
uszkodzen skory.
36 Pomidory KL | $wieze, dojrzate, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, kg 200
uszkodzen skory
37 Por KL | swiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skéry szt 100
38 Por KL | $wiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skoéry kg 50




39 | Rzodkiew biafa $wieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i uszkodzen skory. kg 50
40 Rzodkiewka w peczkach o masie 150 g KL | swieza, dojrzata bez plam, szt 300
oznak gnicia i uszkodzen skory
41 | Satfata lodowa pakowana oddzielnie KL | $wieza, dojrzata bez plam, oznak szt 300
gnicia i uszkodzen skéry
42 | Safata typu roszponka, rukola Opakowanie jednostkowe $wieza, dojrzata szt 200
bez plam, oznak gnicia i uszkodzen lisci
43 Seler korzeniowy luz KL | swiezy, dojrzaly, bez plam, oznak gnicia, kg 100
uszkodzen skéry
44 Szczypiorek Swiezy denkolistny w peczkach o masie 20 g, KL | $wiezy, szt 100
dojrzaty, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen
45 Winogrona biate i czerwone KL | $wieZe, dojrzate, dojrzate, bez plam, ke 200
oznak gnicia, uszkodzen skory
46 | Ziemniaki pdine jadalne luz KL | spetniajgce wymagania normy PN-75/R- ke 100
74450 {ub rownowaznej, Swieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skdry
47 | Ziemniaki pdine jadalne luz KL | spetniajgce wymagania normy PN-75/R- szt 100
74450 lub réwnowaznej, swieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skory
Warzywa Obrane
LP NAZWA TOWARU JEDNOSTKA | 1losé
MIARY
1 Ziemmiaki obrane KL I $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, ke 10000
uszkodzen opakowanie 5 kg
Warzywa i owoce sezohowe
1 | Agrest KL I Swiezy, dojrzaly, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skory kg 100
2 Arbuz KL | $wiely, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia, uszkodzef skéry kg 500
3 Bordwka Amerykanska KL |, dojrzata bez plam, oznak gnicia i kg 200
uszkodzeti skory
4 Botwina KL | $wieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i uszkodzen lisci Peczek 200
5 Brokuty gtéwka o drednicy min 15 cm bez todygi i lisci masa gtowki szt, 100
500-800 g KL | $wieze, dojrzate bez plam, oznak gnicia i uszkodzen
6 Bruksetka KL | wieZa, dojrzafa bez plam, oznak gnicia i uszkodzer kg 100
7 Brzoskwinia KL | Swieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i uszkodzen kg 100
skdry
8 | Cebulka mioda biata luz KL | $wieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i kg 50
uszkodzen skéry
9 Czereénie Swieza, dojrzata hez plam, oznak gnicia i uszkodzen skory kg 200
10 | Dynia KL I $wieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i uszkodzer skory kg 100
11 Fasolka szparagowa zielona, z6tta kil | $wieia, dojrzata bez plam, kg 300
oznak gnicia i uszkodzen skory
12 Jagoda $wieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i uszkodzen kg 100
13 Owoc kaki KL | $wiezy, dojrzaly, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen szt. 100
skéry
14 | Kalafior giowka o srednicy min. 15 cm bez todygi i liéci masa gtdwki szt. 100
500-800 g KL | SwieZe, dojrzate bez plam, oznak gnicia i uszkodzen




do kontaktu z Zywnoscia, bez dodatku octu i substancii
wzmacniajacych, $wieze, dojrzate, bez plam, cznak gnicia i
uszkodzen skéry

15 Kapusta biata mtoda KL | Swieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i kg 100
uszkodzen
16 Kiwi KL | cate Swieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia i uszkodzen szt. 100
skory
17 Malina KL | $wieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i uszkodzen kg 100
18 | Mandarynka KL | swieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia t uszkodzen kg 200
skory
19 Marchew wczesna z natkg luz KL | $wieza, dojrzata bez plam, oznak peczek 100
gnicia i uszkodzen
20 Melon 26ttty $wiezy, dojrzaly, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen szt. 100
skéry
21 | Morele KL I cate $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia i uszkodzen kg 200
skéry :
22 | Nektarynki cate swieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia i uszkodzen kg 100
‘ skoéry
23 Ogdrek zielony gruntowy dostarczany w okresie V —VIIl KL | SwieZe, ke 200
dojrzate, bez plam, oznak gnicia i uszkodzen skory
24 | Pietruszka wczesna korzen z natkg dostarczana w okresie V —VHI KL | Peczek 100
swieza, dojrzata bez plam, oznak gnicia i uszkodzen skdry
25 | Pigwa KL | swiezy, dojrzaly, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skory szt. 100
26 Pomarancza $wieia dojrzata , bez plam, oznak gnicia i uszkodzen kg 200
skory
27 Porzeczki czarne KL | ,$wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia i kg 100
uszkodzen skory
28 Porzeczki czerwone KL | $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia i ke 100
uszkadzen skory
29 | Satata mastowa, $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia | uszkodzen szt 200
skary
30 Seler korzeniowy miody z natka szt KL | $wiezy, dojrzaty, bez plam, kg 50
oznak gnicia, uszkodzen skory
31 | Szparagi $wieze biate , zielonek KL | Swieze, dojrzate, bez plam, oznak kg 200
gnicia i uszkodzen skory
32 Szpinak swiezy KL | $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia i kg 200
uszkodzen skory
33 | Sliwka odmiany- Wegierka zwykfa, Wegierka Dgbrowicka, Cacanska kg 400
Rana, President, Elena Bluefre, Lepotika, Opal, Brzoskwiniowa,
Stanley, KL | $wieie, dojrzate, bez plam, oznak gnicia | uszkodzen
skéry
34 Truskawki KL | $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia i uszkodzen kg 400
' skéry
35 Wisnie swieie, dojrzate, bez plam, oznak gnicia i uszkodzen skory ke 50
36 | Ziemniaki mtode jadalne luz KL | spetniajgce wymagania normy PN- kg 100
75/R-74450 $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia i uszkodzen
skory
37 Ogdrel matosolny bez wzmacniaczy smaku, wiaderka dopuszczone kg 200




Warzywa i owoce musza by¢ bez uszkodzert powstalych podczas wzrostu, zbioru, pakowania. Zdrowa
bez objawéw zepsucia. Bez jakichkolwiek oznak chordb i zmian. Wolne od zanieczyszczer obcych,
jedrne, wolne od szkodnikéw i uszkodzer spowodowanych przez szkodniki.

Czes¢ 4 — Nabiat

LP " NAZWA TOWARU JEDNOSTKA | MINIMALNA | ILOSE
MIARY GRAMATURA
OPAKOWANIA
1 Drozdze 100 g bez konserwantow szt 100g 50
2 Jogurt naturalny min 2% ttuszczu lub powyiej, szt 150g 5000

zawierajgce biokultury bez konserwantdw,
stabilizatordw i substancji zageszczajgcych (karagen,
guar) bez mleka i biatka w proszku.

3 | Jogurt naturalny typu greckiego o zawartosci ttuszczu szt 350g 1000
min 10%, bez konserwantow, stabilizatorow i
substancji zageszczajacych(karagen, guar} bez mleka
i biatka w proszku.

4 Jogurt owocowy min 2% ttuszczu lub powyiej, szt 150g 5000
zawierajace biokultury bez konserwantdw,
stabilizatoréw i substancji zageszezajgcych(karagen,
guar) bez mleka i biatka w proszku, o obnizonej
zawartosci cukru
5 | Masto ekstra bez dodatkdw roslinnych, o zawartosci szt 200g 2500
ttuszczu nie mniej niz 82,5% tt bez konserwantow i
sztucznych barwnikdw, przeciwutleniaczy,

stabilizatoréw .

6 Masto klarowane bez dodatkéw roslinnych, o sz 500g

zawartosci thuszczu nie mniej niz 99,8% tt mlecznego 500

bez kenserwantéw i sztucznych barwnikow,
przeciwutleniaczy, stabilizatoréw

7 Masto klarowane bez dodatkéw roslinnych, o szt 200g

zawartosci thuszczu nie mniej niz 99,8% tt mlecznego 500

bez konserwantéw i sztucznych barwnikaw,
przeciwutleniaczy, stabilizatoréw

8 Masto rodlinne — wyprodukowane z olejow szt. 200g 250

roslinnych {stonecznikowy oraz rzepakowych. Bez

konserwantow i cholesterolu,

9 Maslanka naturalna min 15% ttuszczu bez szt 1000ml 250
konserwantow i sztucznych barwnikow,
przeciwutleniaczy, stahilizatordw
10 | Kefir naturalny min 1,5% ttuszczu bez konserwantdw szt 1000ml 250
i sztucznych barwnikéw, przeciwutleniaczy,
stabilizatoréw




11 Mileko UHT 3,2%(karton) bez przeciwutleniaczy, szt 1000ml 10000
stabilizatorow.
12 | Ser kozi, naturalny, bez substancji zageszczajacych, kg 1 100
przeciwutleniaczy, stabilizatordw.
13 | Ser twarogowy poftiusty KL | Formowany, zawartosc szt kg 500
tiuszczu w suchej masie ponizej 30%, pakowany w
folie z tworzywa sztucznego bez przeciwutleniaczy,
stabilizatorow.
14 Ser typu greckiego feta, bez przeciwutleniaczy, szt 270g 100
stabilizatordw, konserwantow
15 Ser mozzarella- opakowanie bez substancji szt 125¢ 200
zageszczajgcych, przeciwutleniaczy, stabilizatoréw,
bez konserwantow,
16 Ser mozzarella- opakowanie bez substancji szt 1500g 50
zageszczajgcych, przeciwutleniaczy, stabilizatoréw,
bez konserwantdw,
17 Ser z6tty, podpuszczkowy dojrzewajacy, typu kg 2,5kg 500
holenderskiege i holendersko-szwajcarskiego,
petnottusty{zawartosé ttuszczy nie mniej niz45% w
s.m),rézne gatunki np.: Gouda, Morski, Edamski,
Podlaski, Sokét lub inne rownowaine, w bloku
18 Serek naturalny/homogenizowany- opakowanie- szt kg 200
wiaderko
19 Serek wiejski-bez konserwantow, stabilizatoréw i szt 200g 500
substancji zageszczajacych
20 | Smietana o zawartosci ttuszczu nie mniejszej niz 12%, szt 400g 200
bez konserwantow, stabilizatordw i substangii
zageszczajacych
21 | Smietana o zawartosci tiuszczu nie mniejszej niz 18%, szt 400g 1000
bez konserwantéw, stabilizatorow i substancji
zageszczajgeych
22 | Smietana o zawartosci ttuszczu nie mniejszej niz 30%, szt 500 ml 500
bez konserwantow, stabilizatordw i substancji
zageszczajgcych
Czes¢ 5-JAJA
LP NAZWA TOWARU JEDNOSTKA MIN ILOS¢
MIARY GRAMATURA
OPAKOWANIA
1 | Jaja kurze KL A rozmiar L Waga 63-73g, klasa 0lub 1 szt 70g 7000




Cze$¢ 6 - ARTYKULY OGOLNOSPOZYWCZE

LP NAZWA TOWARU JEDNOSTKA MIN ILoS¢
MIARY GRAMATURA
OPAKOWANIA
1 Agar z alg- naturalny zagestnik/zelatyna/ op 1kg 10
2 Bazylia otarta 100%, bez antyzbrylaczy, substancji op 20g 1000
wzmacniajgcych smak i aromat
3 Biszkopty bez substancji stodzgcych, bez ttuszczu op. 140g 500
palmowego, bez konserwantow, aromatow
4 Budyn bez konserwantdw, bez substancji op. 60g 1000

stodzacych, bez antyzbrylaczy, substancji
wzmacniajacych smak i aromat

5 Majonez satatkowy bez konserwantdw, szt 400ml 300
stabilizatordw, przeciwutleniaczy

6 Majonez satatkowy bez konserwantdw, szt 700ml 300
stabilizatoréw, przeciwutleniaczy

7 | Butka tarta- produkt otrzymany przez rozdrobnienie szt 500g 500

WYSUSZONego pieczywa pszennego zwyklego i
wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien i
zdobief; postat sypka bez grudek; barwa: od szaro
kremowej do ztociste], moze byé niejednolita;
zapach: swoisty, bez obcych zapachow; smak:
typowy dla suszonego pieczywa pszennego, bez
obcych posmakow; nie dopuszczalna obecnosc
zanjeczyszczen organicznych; nie dopuszczalna masa
netto produktu powinna wynosic¢ 500g; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 1
miesigc od daty dostawy do magazynu odbiorcy;
opakowania jednostkowe- torby papierowe
wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z 2ywnoscig;
opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé
produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i
uszkodzen mechanicznych; opakowania
transportowe wykonane z materiafow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnosicia; nie dopuszcza sie pudet zaplesniatych, z
zatamaniami; na opakowaniu jednostkowym nalezy
podac nastepujgce informacje- nazwe produktu-
termin przydatnosci- nazwe dostawcy- producenta,
adres- mase netto- warunki przechowywania-
oznaczenie partii produkcyjnej oraz pozostate
informacje zgodnie z aktualnie chowiagzujacym
prawem




8 Chrupigce plasterki jabtka, r6zne smaki, bez szt 18g 100
konserwantdw, suszone metoda mikrofalowo-
prozniowa, bez antyzbrylaczy, substanciji
wzmacniajgcych smaki aromat, niesiarkowane
9 Chrupki kukurydziane bezglutenowe . szt 200g 200
10 Chili otarte 100%, bez antyzbrylaczy, substancji szt 20g 1000
wzmachiajacych smak i aromat.
11 Ciastka kruche bez substancji stodzacych, bez op 200g 100
ttuszczu palmowego, bez konserwantdw, aromatow
12 Ciastka Petit buree bez substancji stodzgcych, bez op 100g 200
tluszczu palmowego, bez konserwantéw, aromatdéw
13 Ciecierzyca-cieciorka, sucha bez oznak plesni, bez op Skg 100
zanieczyszczen f
14 Cukier krysztat bez zanieczyszczen op 1kg 500
15 Cukier puder bez zanieczyszczen op 500g 50
16 | Cukier trzcinowy nierafinowany bez zanieczyszczen op 1ke 100
17 Cukier waniliowy, bez antyzbrylaczy, substancji szt 20g 500
wzmachiajgcych smak i aromat.
18 Cynamon mielony- przyprawa korzenna bez szt 20g 200
dodatkéw
19 Czosnek granulowany 100%, bez antyzbrylaczy, szt 20g 1000
substancji wzmacniajacych smak i aromat.
20 Estragon 100%, bez antyzbrylaczy, substancji szt 20g 300
wzmachiajgcych smak i aromat.
21 Gatka muszkatotowa 100%, bez antyzbrylaczy, szt 20g 200
substancji wzmacniajgcych smak i aromat.
22 Gozdziki cate suszone 100%, bez antyzbrylaczy, szt 20g 100
substancji wzmacniajacych smak i aromat. _
23 Herbata czarna lifciasta, bez oznak pleéni, op 100szt 200
zanieczyszczen obcych w tym insektow
24 Herbata owocowa ekspresowa naturalna- rdzne op 10g 300
smaki m.in.: dzika réia, malinowa, owoce lesne,
malina z zurawina, wieloowocowa, hibiskus.
25 | Herbata owocowa susz naturalny z owocéw- rézne op 100g 100
smak im.in.; malinowa, owoce lesne, czarny bez,
czarna porzeczka, aronia.
26 Herbata ziotowa ekspresowa- rézne smaki m.in.; op 40g 300
mieta pieprzowa, rumianek, melisa, z gruszka,
koperek, melisa, lipa
27 Herbatniki bez dodatku cukru, bez substancji op 200g 200
stodzacych, bez tluszezu paimowego, bez
konserwantdw, aromatow
28 Herbatniki bezglutenowe (produkt specjalnego ap 150g 100
Zywienia), bez oznak ple$ni, zanieczyszczeh obcych
w tym insekidw
29 Imbir mielony 100%, bez antyzbrylaczy, substancji op 20g 1000

wzmacniajacych smak i aromat.




30 | Kakao naturalne w proszku — 100% ziarna kakaowca, szt 150g 200
bez oznak plesni, zanieczyszczen obeych w tym
insektéw
31 Kardamon mielony 100%, bez antyzhryiaczy, szt 20g 100
substancji wzmacniajacych smak i aromat, bez
oznak plesni, zanieczyszczen obcych w tym insektow
32 Kasza bulgur, bez oznak plesni, zanieczyszczen op 1kg 500
obcych w tym insektéw
33 Kasza bulgur, bez oznak plesni, zanieczyszczen op Skg 100
obecych w tym insektow
34 | Kasza jaglana KL, bez oznak plesni, zanieczyszczen op 1kg 500
cheych w tym insektéw
35 Kasza jeczmienna peczak K, bez oznak plesni, op 1kg 500
zanieczyszczen obeych w tym insektow L |
36 | Kasza jeczmienna $rednia pertowa wiejska KL 1, bez op 1kg 500
oznak plesni, zanieczyszczen obcych w tym insektow
37 Kasza kukurydziana KL I, bez oznak pledni, op 1kg 100
zanieczyszczen obeych w tym insektow
38 Kaszka ryzowa — bezmleczna, bez oznak plesni, szt 180g 500
zanieczyszczeh obeych w tym insektdw
39 | Kasza kuskus KL 1, bez oznak pledni, zanieczyszczen Op 1kg 500
obeych w tym insektow
40 Kawa zbozowa INKA, bez oznak pleéni, szt 150g 200
zanieczyszczet obeych w tym insektdw
41 | Ketchup{wymagania: min 180 graméw pomidorow op 370ml 100
na 100 gramow produktu oraz bez skrobi i kwasku
cytrynowego. Produkt bezglutenowy. Bez
konserwantéw.
42 | Kminek mielony 100%, bez antyzbrylaczy, substancii op 20g 200
wzmacniajacych smak i aromat.
43 Ksylitol { sok z brzozy ) op 500g 50
44 Kurkuma 100%, bez antyzbrylaczy, substanciji op 20z 1000
wzmacniajacych smak i aromat.
45 Kwasek cytrynowy 100%, bez antyzbrylaczy, szt 20g 300
substanc]i wzmacniajgcych smak i aromat.
46 Kolendra suszona 100%, bez antyzhrylaczy, szt 20g 1000
substancji wzmacniajgcych smak i aromat.
47 Koper suszony 100%, bez antyzbrylaczy, substanciji szt 20g 100
wzmacniajacych smak i aromat.
48 Lis¢ laurowy — w catosci, bez oznak pledni, op 10g 300
zanieczyszczen obcych w tym inselktow
49 Lubczyk — 1i$€ suszony 100%, bez antyzbrylaczy, op 20g 1000
substancji wzmacniajacych smak i aromat.
50 Majeranek otarty- 100%, bez antyzbrylaczy, op 20g 1000
substancji wzmacniajacych smaki aromat.
51 Makaron 4-jajeczny/kg maki-rézne formy, m.in.; op 250g 400

nitki krojone, gwiazdki, zacierka, krajanka, Swiderki,
muszelki, tazanki.




52 Makaron 4-jajeczny/kg maki-rozne formy, m.in.; op 500g 1000
nitki krojone, gwiazdki, zacierka, krajanka, éwiderki,
muszelki, tazanki.
53 Makaron petne ziarno- z przemiatfu catego ziarna op 500g 1000
pszenicy, rdéine ksztatty,m.in.; spaghetti, gwiazdki,
gniazdka, $widerki, kolanka, kokardki
54 Makaron razowy- zytni- rozne ksztatty m.in.; op 500g 1000
gwiazdki, gniazdka, $widerki, kolanka, kokardki i
inne .
55 Makaron z maki Durum- rézne ksztafty m.in.; op 3kg 300
gwiazdki, gniazdka, $widerki, kolanka, kokardki i
inne
56 Makaron z maki Durum- rézne ksztafty m.in.; op 500g 1000
gwiazdki, gniazdka, swiderki, kolanka, kokardki i
inne
57 Makaron Bezg!utenowy (produkt specjalnego Op 250g 200
zywienia)
58 | Maka kukurydziana- skrobia otrzymana z kulkurydzy, op 1lkg 50
wysuszona ,zmielona j przesiana
59 Maka orkiszowa typ 630 op 1kg 100
60 Maka pszenna Poznafiska typu 650 op 1lkg 100
61 Maka pszenna tortowa typu 550 op 1keg 500
62 ‘ Maka ziemniaczana KL | op 1ke 500
63 Midd 100% naturalny nektarowy bez barwnikow i op 1L 100
domieszek, w opakowaniu szklanym- stoik; miod nie
moze by¢ mieszaning réznych
64 Morela suszona, niesiarkowana, nie z Chin op 1kg 50
65 Napdj roslinny/sojowy, owsiany, ryzowy/produkt szt 1L 100
bezmleczny
66 Olej Iniany budwigowy nieczyszczony (zimno szt 500m! 50
ttoczony)
67 | Olej rzepakowy z pierwszego tloczenia nieerukowy szt 1l 1500
{tfoczony na zimno)
68 | Olej rzepakowy z pierwszego tloczenia nieerukowy szt 5l 300
(ttoczony na zimno)
69 Olej z pestek winogron szt 500 ml 50
70 Oliwa z oliwek extra vergin o tagodnym smaku szt 500 ml 50
71 | Oregano otarte 100%, bez antyzbrylaczy, substancji szt 20g 1000
wzmacniajacych smak i aromat.
72 | Otreby-réine rodzaje/ pszenne, orkiszowe, Zytnie/ op 500g 200
73 Paluszki orkiszowe petnoziarniste op 100g 200
74 Paluszki z sezamem op 150g 100
75 Papryka mielona stodka 100% bez antyzbrylaczy, op 20g 1000
substancji wzmacniajgcych smak i aromat.
76 | Papryka wedzona mielona 100% bez antyzbrylaczy, op 20g 1000
substancji wzmacniajacych’smak i aromat.
77 Papryka ostra mielona 100% bez antyzbrylaczy, op 20g 1000

substancji wzmacniajacych smak i aromat.




78 Pestki dyni, niesiarkowane, nie z chin op 1ke 50
79 Pieczywo ryzowe- rézne rodzaje z petnego ziarna op 210g 200
80 | Pieprz cytrynowy 100%, mielony bez antyzbrylaczy, szt 20g 100
substancji wzmacniajgcych smak i aromat.
81 Pieczywo bezglutenowel(produkt specjalnego op 300g 150
Zywienia)
82 Pieprz czarny mielony 100% bez antyzbrylaczy, szt 20g 1000
substancji wzmacniajacych smak i aromat. ,
83 Pieprz ziotowy mielony 100% bez antyzbrylaczy, szt 20g 1000
substancji wzmacniajacych smak i aromat.
84 Piepiz biaty 100 % bez antyzbrylaczy, substancji szt 20g 500
wzmacniajgcych smak i aromat.
85 Pietruszka lis¢ suszony 100% bez antyzbrylaczy, szt 20g 100
substancji wzmacniajgcych smak i aromat.
86 Ptatki jaglane biyskawiczne kil | ,struktura i op 500g 100
konsystencja sypka w postaci ptatkéw bez grudek
87 Ptatki jeczmienne KL | ,struktura i konsystencja op 500g 200
sypka w postaci ptatkéw bez grudek
88 Piatki migdatowe, pochodzenie UE op 1lkg 50
89 | Piatki orkiszowe KL 1 ,struktura i konsystencja sypka op 500g 100
w postaci ptatkéw bez grudek
90 | Patki cwsiane gorskie KL | struktura i konsystencja op 500g 200
sypka w postaci ptatkdw bez grudek
91 | Platki ryzowe KL | struktura i konsystencja sypka w op 500g 200
postaci pfatkdw bez grudek
92 Ptatki ryzowe KL | struktura i konsystencja sypka w op 1kg 100
postaci platkow bez grudek
93 | Ptatki Sniadaniowe kukurydziane typu Corn Flakes op 1kg 100
inne rdwnowazne o zawartosci kukurydzy min 92%
rézne rodzaje z petnego ziarna ‘
94 | Pfatki $niadaniowe inne rdéwnowazne rdine rodzaje op 1kg 100
z petnego ziarna, wielozbozowe o obnizonej
zawartosci cukru /cynamonowe, czekoladowe/
95 Proszek do pieczenia op 20g 50
96 Przyprawa uniwersalna do szkdt i przedszkoli bez op 1kg 100
wzmacniaczy smaku, giutaminianu sodu
97 Rodzynki Suttanskie, nie z Chin, niesiarkowane op 100g 500
98 Radzynki Suttanskie, nie z Chin, niesiarkowane op 1kg 50 -
29 Rozmaryn suszony100% bez antyzbrylaczy, op 20g 1000
substancji wzmacniajgcych smak i aromat.
100 : Rurki waflowe op 1kg 100
101 Ryz brazowy diugoziarnisty powinien byc suchy, op 1kg 500
dobrze odtiuszczony, nie zawiera ziaren potamanych
i maczki
102 Ryz basmatti, powinien by¢ suchy, dobrze op 1kg 500

odtiuszczony, nie zawiera ziaren pofamanych i
maczki




103 | Ryz dtugoziarnisty biaty-powinien byé suchy, dobrze op 1kg 500
odttuszczony, nie zawiera ziaren potamanych i
maczki
104 RyZ do risotta powinien byé suchy, dobrze op 1kg 500
odttuszczony, nie zawiera ziaren potamanych i
maczki
105 | Ryz dfugoziarnisty Paraboiled powinien by¢ suchy, op ke 500
dobrze odttuszczony, nie zawiera ziaren potamanych
i maczki
106 Ryz jadminowy, powinien by¢é suchy, dobrze op 1kg 500
odttuszczony, nie zawiera ziaren potamanych i
maczki
107 Siemie Iniane ziarna w catosci, bez oznak plesni, op 200g 500
zanieczyszczen obecych w tym insektow
108 Soczewica czerwona, bez oznak plesni, op Skg 200
zanieczyszczen obcych w tym insektow
109 | Soczewica zielona, bez oznak plesni, zanieczyszczen op 5kg 200
obcych w tym insektow
110 Sal morska drobnoziarnista z magnezem bez op 1kg 200
antyzbrylacza
111 56l niskosodowa z potasem i magnezem bez op lkg 200
antyzbrylacza
112 Sél biata bez antyzbrylacza op 1 kg 200
113 Sucharki petnoziarniste op 285g © 100
114 Sliwka suszona niesiarkowana nie z Chin Op 100g 200
115 Sliwka suszona niesiarkowana nie z Chin op 1kg 20
116 | Tymianek ctartyl00% bez antyzbrylaczy, substancji op 20g 1000
wzmachiajacych smak i aromat.
117 Wafle ryzowe naturalne i wieloziarniste op 130g 500
118 Wanilia w laskach op 15g 10
119 | Widrki kokosowe, bez oznak plesni, zanieczyszczen op 1kg 20
obcych w tym insektdw
120 Woda mineralna niegazowana Szt 1500ml 200
121 Woda mineralna niegazowana Szt 500ml 1000
122 Woda mineralna niegazowana szt 5000ml 100
123 Ziarna sezamu oczyszczonego, bez oznak plesni, op 100g 500
zanieczyszczeli obcych w tym insektdw
124 Ziarna sezamu oczyszczonego, bez oznak plesni, op 1kg 50
zanieczyszczen obcych w tym insektéw
125 Ziarna stonecznika tuszczone, bez oznak plesni, op 100g 200
zanieczyszczen obcych w tym insektow
126 Ziarna sfonecznika tuszczone, bez oznak plesni, op 1kg 20
zanieczyszczen obeych w tym insektow
127 Ziele angielskie w catosci, bez oznak plesni, op 20g 1000
zanieczyszczen obcych w tym insektow
128 Ziota prowansalskie 100% bez antyzbrylaczy, op 20g 1000

substancji wzmacniajgcych smak i aromat.




129 | Zurawina suszona niesiarkowana, bez oznak pleéni, op 100g 200
zanieczyszczen obcych w tym insektdw, zawartosé
ttuszczy max 30%
130 | Zurawina suszona niesiarkowana, bez oznak plesni, op 1kg 20
zanieczyszcze cbeych w tym insektow, zawartosé
ttuszezy max 30%
131 | Zurek w butelce(sktad; maka zytnia, ziele angielskie, op 500 mil 200
li$¢ laurowy, pieprz, sél,, czosnek)produkt bez
konserwantow i sztucznych barwnikéw
132 | Czekolada gorzka, masa kakaowa minimum op 100g 200
80%, skiad: miazga kakaowa, kakao o
obnizonej zawartosci ttuszczu, cukier, ttuszcz
kakaowy, aromat, emulgator (lecytyna sojowa)
133 | Figi suszone, nie z Chin, niesiarkowane, bez op 1kg 20
oznak plesni, zanieczyszczen obeych w tym insektéow
134 | Daktyle suszone, nie z Chin, niesiarkowane, bez op 1kg 20
oznak plesni, zanieczyszczer obcych w tym insektow
135 | Galaretka owocowa bez konserwantow, bez op 75¢g 700
substancji stodzgcych, bez antyzbrylaczy,
substancji wzmacniajgcych smak i aromat
136 | Kiesiel owocowy bez konserwantéw, bez op 38g 1000
substancji stodzacych, bez antyzbrylaczy,
substancji wzmacniajgcych smak i aromat
Czeéé 7 - MROZONKI
LP NAZWA TOWARU JEDNOSTKA | MINIMALNA | ILOSC
MIARY GRAMATURA
OPAKOWANIA
1 Brokuty gteboko mrozone- rézyczki K| | op 2,5kg 300
2 Brukselka gieboke mrozona KL | op 2,5kg 80
3 Bukiet warzyw korzeniowych gteboko mrozony KL | op 2,5kg 100
4 Czarna porzeczka gteboko mrozona KL | op 2,5kg 200
5 Czerwona porzeczka gteboko mrozona KL | op 2,5kg 80
6 | Fasolka szparagowa gieboko mrozona zielona/z6ita- op 2,5ke 300
cieta KL |
7 Groszek zielony Gfeboko mrozony KL | op 2,5kg 100
8 lagoda gteboko mroiona KL | op 2,5kg 80
9 lezyna mrozena bez szypuiek KL | op 2,5kg 50
10 Kalafior gteboko mrozony/réiyczki KL | op 2,5ke 300
11 Kukurydza mrozona KL | op 2,5kg 50
12 Malina glteboke mrozona, bez szyputek KL | op 2,5kg 100
13 | Marchewka mioda mini gleboko mrozona /Karotka — op 2,5kg 200
Paluszek KL I
14 | Mieszanka kompotowa gteboko mrozona{truskawka, op 2,5kg 200

czarna porzeczka, wisnia bez pestek, sliwki JKL |




15

Mieszanka warzyw gteboko mrozona 9 skfadnikowa(
Marchew, pietruszka, seler, por, brukselka, fasolka,
papryka, kukurydza, groszek)KL |

op

2,5kg

200

16

Mieszanka warzywna gteboko mrozona marchew z
groszkiem/marchew kostka, groch-zielony/KL |

op

2,5kg

200

17

Szpinak gteboko mrozony KL |

op

2,5ke

200

18

Truskawka gleboko mrozona bez szyputek KL |

op

2,5kg

200

18

Wiénia bez pestek gteboko mrozone KL |

Op

2,5kg

200

20

Wtoszczyzna glteboko mroZona, krojona w paski
/Marchew, pietruszka, seler, por/ KL |

op

2,5kg

700

21

Zurawina mrozona bez pestek gteboko mrozona KL |

op

2,5kg

50

22

Paluszki rybne z fileta (o zawartoéci ryby min 57%,)
opakowanie po 150 szt w kartonie zbiorczym, waga
paluszka 30 g. Opakowanie zbiorcze dzielone na 5
opakowan po 900 g
Sktad: filety z ryb biatych 57%, mgka pszenna, olej
stonecznikowy, woda, skrobia ziemniaczana, sol,
drozdie, przyprawy.

Porcje paluszkéw rybnych réwno opanierowane, po
usmazeniu kolor ztotobrazowy, smak
charakterystyczny dla uzytego surowca, panier:
smak typowy dla uzytych sktadnikéw, bez obeych
smakdw i zapachdw, ryba delikatna i soczysta, nie
zbyt miekka ani zbyt sucha, panier delikatny,
chrupiacy.

op

50

23

Filet rybny w chrupiacej panierce — opakowanie 6 kg.

Opakowanie zbiorcze ok 60 szt po 100 g, 0
zawartosci min 67% ryby.

Sktad: filety z mintaja 67%, maka pszenna, olej
rzepakowy, woda, skrobia ziemniaczana, sdl,
drozdze.

Produkt w ksztatcie fileta, réwno opanierowany,
barwa panieru ztocisto-pomarariczowa, w stanie
zamrozonym twarda, po przygotowaniu ryba
delikatna, soczysta, panier zwarty, chrupigcy, smak
typowy dla uzytych sktadnikéw, ryba nie jetka i nie
gorzka, panier chlebowy, bez obcych zapachdw i
posmakéw.,

op

50

24

Papryka kolorowa cieta Gigboko mrozony KL |

op

2500 g

100

Czeéé 8—RYBY

LP

NAZWA TOWARU
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ILOSC




OPAKOWANIA

Dorsz $wiezy poledwiczki bez skory KL 1/ nie
czerniak, nie plamiak/ptat miesa z dorsza o
nieregularnej wielkosci ksztatcie, oddzielony od
pozostatych czesci anatomicznych ryby cieciem
wykonanym réwnolegle do kregostupa, bez skory i
wyrostkéw oscistych kregostupa, biona otrzewna i
Zebra usuniete, $wiezy; filety utoZzone warstwowo w
bloki z zastosowaniem przektadek z folii
umozliwiajace fatwe oddzielenie kazdego fileta
{shatter pack); filety cate, bez obeych
zanieczyszczen; tkanka miesna jasna, o naturalnej
barwie, charakterystyczne] dla dorsza; powierzchnie
cieé réwne, gtadkie, bez poszarpanych krawedzi; nie
dopuszcza sig pozostaiosci wnetrznosci; tkanka
migsna sprezysta do osfabionej; zapach
charakterystyczny dla dorsza; smak i zapach po
ugotowaniu swoisty, wiasciwy dla dorsza; ni
dopuszcza sie smaku obcego lub gorzkiego i zapachu
obcego lub jetkiego; tekstura po ugotowaniu zwarta,
krucha, soczysta, charakterystyczna dla dorsza;
dopuszcza sie lekko miekks; okres przydatnosci
dzlwio spoiycia do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié nie mnie] niz 2 dni od
daty dostawy do magazynu odbiorcy.

kg

1kg

500

Morszczuk - filet bez skdry, do 3% glazury
technicznej, ptat migsa z morszczuka o nieregularnej
wielkosci i ksztatcie, oddzielony od pozostatych
czedci anatomicznych ryby, cieciem wykonanym
réwnolegle do kregostupa bez skéry i wyrostkéw
oscistych kregosfupa, btona otrzewna i zebra
usuniete, zamrozony; filety utozone warstwowo w
bloki z zastosowaniem przektadek z folii
umozliwiajgce tatwe oddzielenie kazdego fileta
(shatter pack); zapach charakterystyczny dla
morszczuka smak i zapach po ugotowaniu swoity
wiasiwy dla morszczuka ; nie dopuszcza sie smaku
obcego lub gorzkiego i zapachu obcego lub jetkiego;
tekstura po ugotowaniu zwarta, krucha, soczysta,
charakterystyczna dla morszczuka; dopuszcza sig
lekko migkka ; okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosié¢
nie mniej niz 1 miesiac od daty dostawy do
magazynu odbiorcy,

kg

1ks

2000

Filet z dorsza atlantyckiego bez skéry( Gaadus
Morthua) SHP 2% glazury/nie czerniak, nie plamiak/
pfaty produkcji morskiej/ ptat miesa z dorsza o
nieregularnej wielkosci i ksztatcie, oddzielony od
pozostatych czedci anatomicznych ryby, cieciem

kg

1lkg

2000




wykonanym rownolegle do kregostupa bez skoéry i
wyrostkow oscistych krggostupa, btona ctrzewna i
zebra usuniete, zamrozony; filety utozone
warstwowo w bloki z zastosowaniem przektadek z
folii umozliwiajace tatwe oddzielenie kazdego fileta
{shatter pack); zapach charakterystyczny dla dorsza
smak i zapach po ugotowaniu swoisty wlasciwy dla
Dorsza ; nie dopuszcza sie smaku obcego lub
gorzkiego i zapachu obcego lub jefkiego; tekstura po
ugotowaniu zwarta, krucha, soczysta,
charakterystyczna dla dorsza; dopuszcza sie lekko
miekka ; okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosic
hie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.
tosos wedzony filet, KL | bez osci, ptat migsa z
Yososia o nieregularnej wielkosci i ksztalcie,
oddzielony od pozostatych czesci anatomicznych
ryby cieciem, wykonanym réwnolegle do kregostupa
bez skary | wyrostkéw oicistych kregostupa, biona
otrzewna i Zebra usunigte; zapach charakterystyczny
dla tososia, smak i zapach swoisty, wtasciwy dia
tososia nie dopuszcza sie smaku obcego lub
gorzkiego i zapachu obcego lub jatkiego; tekstura
zwarta, krucha, soczysta, charakterystyczna dla
tfososia; dopuszcza sie lekko miekka ; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosic nie mniej niz 1
miesigc od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Karmazyn wedzony- tuszka, KL | zapach
charakterystyczny dla karmazyna, smak i zapach
swoisty, whasciwy dla karmazyna, nie dopuszcza sie
smaku obcego lub gorzkiego i zapachu ohcego lub
jatkiego; tekstura zwarta, krucha, soczysta,
charakterystyczna dla karmazyna; okres
przydatnodci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz 1
miesigc od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

kg 1kg 50

kg 1kg 50

Makrela wedzona —tuszka z gfowa, KL | zapach kg 1 kg 200
charakterystyczny dla makreli, smak i zapach

swoisty, wtasciwy dla makreli, nie dopuszcza sie

smaku obcego lub gorzkiego i zapachu obcego lub
jatkiego; tekstura zwarta, krucha, soczysta,

charakterystyczna dla makreli; okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta

powinien wynosi¢ nie mniej niz 1 miesigc od daty
dostawy do magazynu odbiorcy, wedzona

sposcbem naturalnym.




Miruna bez skory( filet mroZony)bez glazury ptaty
produkcji morskiej bez osci, glazura max 10%/ plat
miesa z miruny o nieregularnej wielkosci i ksztatcie,
cddzielony od pozostalych czesci anatomicznych
ryby, cieciem wykonanym réwnolegle do kregostupa
bez skory i wyrostkdw oscistych kregostupa, btona
otrzewna i Zebra usunigte, zamrozony; filety
utozone warstwowo w bloki z zastosowaniem
przektadek z folii umozliwiajace tatwe oddzielenie
kazdego fileta (shatter pack); zapach
charakterystyczny dla miruny smak i zapach po
ugotowaniu swoisty i wlasciwy dla miruny ; nie
dopuszcza sie smaku obcego lub gorzkiego i zapachu
obcego lub jetkiego; tekstura po ugotowaniu zwarta,
krucha, soczysta, charakterystyczna dla miruny;
dopuszcza sie lekko miekka ; okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosié nie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.

kg

1ke

300

Mintaj bez skdry( filet mrozony}bez glazury ptaty
produkcji morskiej bez osci, glazura max 10%/ ptat
miesa z miruny o nieregularnej wielkosci i ksztalcie,
oddzielony od pozostatych czesci anatomicznych
ryby, cieciem wykonanym réwnolegle do kregosfupa
bez skory | wyrostkow oscistych krggostupa, biona
otrzewna i zebra usuniete, zamrozony; filety
ufozone warstwowo w bloki z zastosowaniem
przeldadek z folii umozliwiajgce tatwe oddzielenie
kazdego fileta (shatter pack); zapach
charakterystyczny dla miruny smak i zapach po
ugotowaniu swoisty i wiasciwy dla miruny ; nie
dopuszcza sie smaku obcego Jub gorzkiego i zapachu
obcego lub jetkiego; tekstura po ugotowaniu zwarta,
krucha, soczysta, charakterystyczna dla miruny;
dopuszcza sie lekko miekka ; okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy do
magazynu odbiorey.

kg

1kg

300

Tunczyk w kawatkach w sosie wtasnym, w puszce, KL
I, zapach charakterystyczny dla tunczyka, smak i
zapach po otwarciu puszki swoisty, wiasciwy dla

tunczyka, nie dopuszcza sie smaku obcego lub
gorzkiego i zapachu obcego lub jatkiego, tekstura
tuiiczyka zwarta, krucha, soczysta,
charakterystyczna dla tunczyka; okres przydatnosdci
do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosié nie mniej niz 1 miesigc od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

jpuszka

170g

500




10 Okori nilowy —filet bez skéry, SHP 2% glazury/nie ke 1kg 200
czerniak, nie plamiak/ piaty produkceji morskiej/ ptat
miesa z okonia nilowego o nieregularnej wielkosci i
ksztaicie, oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych ryby, cieciem wykonanym
rownolegle do kregosfupa bez skory i wyrostkow
oscistych kregosfupa, btona otrzewna i Zzebra
usuniete, zamrozony; filety utozone warstwowo w
bloki z zastosowaniem przekfadek z folii
umozliwiajgce fatwe oddzielenie kazdego fileta
{shatter pack); zapach charakterystyczny dla okonia
nilowego smak i zapach po ugotowaniu swoisty
wiasciwy dla okonia nilowego; nie dopuszcza sie
smaku obcego lub gorzkiego i zapachu chcego lub
jetkiego; tekstura po ugotowaniu zwarta, krucha,
soczysta, charakterystyczna dla okonia nilowego;
dopuszcza sie lekko miekka ; okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosic nie mniej niz 1 miesiac od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.

11 tosos mrozony — trymD — ze skorg, do 3% glazury kg 1kg 200
technicznej, ptat miesa z tososia o nieregularnej
wielkosci i ksztatcie, oddzielony od pozostatych
czesci anatomicznych ryby, cieciem wykonanym
rownolegle do kregostupa bez skéry i wyrostkéw

oscistych kregostupa, biona otrzewna i zebra
usuniete, zamrozony; filety utozone warstwowo w
bloki z zastosowaniem przektadek z folii
umozliwiajace tatwe oddzielenie kazdego fileta
{shatter pack); zapach charakterystyczny dla tososia
smak i zapach po ugotowaniu swoity wiasciwy dla
tososia ; nie dopuszcza sie smaku obcego lub
gorzkiego i zapachu obcego lub jetkiego; tekstura po
ugotowaniu zwarta, krucha, soczysta,
charakterystyczna dla fososia; dopuszcza sie lekko
miekka ; okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosié¢
nie mniej niz 1 miesiac od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.

SHP (shatterpack) — sposob mrozenia, polegajacy na uktadaniu ryb warstwami tak, ze kazda warstwa
oddzielona jest foliowg przektadka. Ryby w trakcie mrozenia nie sklejaja sie, a w trakcie konserwacji
mozna wyjmowac je z loku nie rozmrazajgc catosci.
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Buteczki maslane- wyrob produkowany z maki
pszennej z dodatkiem masta, cukru, mleka w
proszku, soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz
innych dodatkédw smakowych zgodnie z recepturg
wiasciwg dla wypieku butek maslanych; ksztatt
kopulasty o podstawie owalnej lub okragfej, nie
dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni; miekisz po
lekkim nacisku powinien wrécié¢ do stanu
pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobdw o miegkiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoécia grudek maki lub
soli; smak i zapach: typowy dla tego rodzaju
pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy; okres
przydatnodci do spoiycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié nie mniej niz 48
godz. Od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia; opakowania powinny
zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny byc¢ czyste, suche, bez
obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych; na
opakowaniu nalezy podac nastepujace informacje:
- nazwe pieczywa- wykaz surowcow- nazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkowsy
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem,.

Szt

70g

500

Butka grahamka- pieczywo pszenne zwykte
wyrabiane z maki pszennej typ 1850 z
ewentualnym dodatkiem maki pszennej typ 750,
na drozdzach, z dodatkiem soli i innych surowcow
okreslonych recepturg; masa 50-100g; ksztatt
kopulasty o podstawie owalnej lub okragte], nie
dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze §ladami ple$ni;; skdrka
scidle potaczona z migkiszem, chropowata, o
barwie od szarozlocistej do ciemnoziocistej;
grubo$é skérki nie mniejsza niz 2,5 mm; miekisz o
barwie ciemnej o dos¢ réwnomiernej porowatoscei i
réwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o
dobrej krajalnosci; miekisz po lekkim nacisku

Szt.

50g

2000




powinien wrdci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobdw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszgcym sig, zanieczyszczonym, z obecnoicig
grucdek maki lub soli; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcey;
ckres przydatnosci do spoiycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 48
godz. Od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig; opakowania powinny
zabezpieczad produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez
obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych; na
opakowaniu nalezy podaé nastepujgce informacje:
- hazwe pieczywa- wykaz surowcow- hazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkows
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

Bufka weka krojona- pieczywo pszenne zwykle,
produkowane z maki pszennej, na drozdzach, z
dodatkiem soli, cukru i innych surowcéw
okreslonych receptura, krojone w kromki,
pakowane w folie z tworzywa sztucznego; wyglad:
bochenki o ksztatcie podtuinym, niedopuszczalne
wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,
spalone, ze $ladami plesni; skérka $cisle potaczona
z miekiszem, btyszczaca, gtadka lub skostkowana, o
barwie ztocistej do jasnobrazowej; grubos¢ skorki
goérnej nie mniejsza niz 3 mm; migkisz o doéé
rownomiernej porowatosci i rownomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
miekisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobdw o miekiszu lepkim,
nedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub
soli; smak i zapach: typowy dla tego rodzaju
pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 48
godz. Od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig; opakowania powinny
zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i

szt

300g

500




zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez
obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych; na
opakowaniu nalezy podac nastepujace informacje:
- Nazwe pieczywa- wykaz surowcow- nazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkows
araz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

Butka wroctawska - pieczywo pszenne zwykle,
produkowane z mgki pszennej, na drozdzach, z
dodatkiem soli, cukru i innych surowcow
okreslonych recepturg, krojone w kromki,
pakowane w folie z tworzywa sztucznego; wyglad:
bochenki o ksztaicie podiuznym, niedopuszczalne
wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,
spalone, ze $ladami plesni; skérka scisle pofaczona
z miekiszem, blyszczaca, giadka lub skostkowana, o
barwie zfociste] do jasnobrazowej; grubosé skorki
gdrnej nie mniejsza niz 3 mm; miekisz o dos¢
réwnomiernej porowatosci i rdwnomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
miekisz po lekkim nacisku powinien wrdcic do
stanu pierwotnego bez deformaciji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobdw o miekiszu tepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub
soli; smak i zapach: typowy dla tego rodzaju
pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mnjej niz 48
godz. Od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig; opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny byc czyste, suche, bez
obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych; na
opakowaniu nalezy podac nastgpujace informacje:
- nazwe pieczywa- wykaz surowcow- nazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkows
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
ohowiazujacym prawem.

szt

50g

200

Butka wroctawska ( krojona)- pieczywo pszenne
zwykte, produkowane z maki pszennej, na
drozdzach, z dodatkiem soli, cukru i innych

surowcow okreslonych recepturg, krojone w
kromki, pakowane w folie z tworzywa sztucznego;
wyglad: bochenki o ksztatcie podiuznym,

hiedopuszczalne wyroby zdeformowane,

szt

300g

500




zgniecicne, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni;
skérka scisle potaczona z miekiszem, btyszczaca,
gladka lub skostkowana, o barwie ztocistej do
jasnobrazowej; grubosé skorki gornej nie mniejsza
niz 3 mm; miekisz o dosé réwnomiernej
porowatosci i réwnomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, miekisz po lekkim
nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobdw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscia
grudek maki lub soli; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;
okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 48
godz. Od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia; opakowania powinny
zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez
obcych zapachéw i uszkodzed mechanicznych; na
opakowaniu nalezy podaé nastepujgce informacje:
- nazwe pieczywa- wykaz surowcdw- nazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkows
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

Chleb kukurydziany pieczywo zwykte produkowane
z maki kukurydzianej, na drozdzach, z dodatkiem
soli, cukru i innych surowcow ckreslonych
recepturg, krojone w kromki, pakowane w folie z
tworzywa sztucznego; wyglad: bochenki o ksztatcie
podtuznym, niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze Sladami plesni; skarka scisle potgczona z
migkiszem, blyszczaca gtadka lub skostkowana, o
barwie od ztocistej do jasnobrgzowej; grubosé
skorki gérnej nie mniejsza niz 3mm miekisz o dosé
réwnomiernej porowatosci i rownomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
miekisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobdw o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub
soli; smak i zapach: typowy dia tego rodzaju
pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obey; g 500;

szt

500g

1000




okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié nie mniej niz 2 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania jednostkowe — folia przeznaczona do
kontaktu z Z2ywnoscig. Opakowania powinny
zabezpieczad produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny byc¢ czyste, suche, bez
obcych zapachdw i uszkodzen mechanicznych; na
opakowaniu nalezy podaé nastepujace informacje:
- nazwe pieczywa- wykaz surowcow- nazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkowg
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
ocbowigzujacym prawem.

Chleb graham krojony; pieczywo mieszane
wyrabiane z maki Zytniej i pszennej, na zakwasie z
dodatkiem drozdzy, ziarna stonecznikowego
obtuszczonego, soli i innych surowcow okreslonych
receptura. Wyglad- bochenki o ksztatcie nadanym
forma; niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami pleéni;
skdrka scisle potaczona z miekiszem, blyszczaca
gtadka |lub skostkowana, o barwie od
jasnobrazowej do brgzowej ; grubost skarki gérnej
nie mniejsza niz 3mm miekisz o dos¢ réwnomierngj
porowatosci i rOwnomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, miekisz po lekkim
nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwctnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobdéw o
migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszgcym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig
grudek maki lub soli; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczgcy o niedwiezosci lub inny obey; g
500; okres przydatnoéci do spozycia dekiarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania jednostkowe — folia przeznaczona do
kontaktu z zywnoicig. Opakowania powinny
zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i
zahieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez
obcych zapachdw i uszkodzen mechanicznych; na
opakowaniu nalezy podad nastepujgce informacje:
- nazwe pieczywa- wykaz surowcow- nazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkowa
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
chowigzujacym prawem,

szt

400g-450g

1000

Chleb razowy Zytni krojony, pieczywo zytnie,
produkowane z maki Zytniej na zakwasie, z
dodatkiem drozdzy, solii innych surowedw

szt

400g-500¢g

1000




okreslonych recepturg. Wyglad- bochenki o
wygladzie podtuznym lub nadany formg;
niedopuszczalne wyroby zdeformowane,

zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni;

skérka $ciéle potgczona z miekiszem, blyszczaca
gtadka lub skostkowana, o barwie od brazowej do
ciemnobrazowej; grubosc skorki dla chleba
formowanego, w miejscach przylegajacych do
formy nie mniejsza niz 1,5 mm , migkisz o doéé
réwnomiernej porowatosci i rownomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
miekisz po lekkim nacisku powinien wrdcic do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobdw o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zahieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub
soli; smak i zapach: typowy dla tego rodzaju
pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach
swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy; g 500;
okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié nie mniej niz 48
godz.od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscig. Opakowania powinny
zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem ]
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez
obcych zapachow i uszkodzeh mechanicznych; na
opakowaniu naleiy podac nastepujace informacje:
- hazwe pieczywa- wykaz surowcow- nazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkowsg
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem,

Chleb orkiszowy krojony, pieczywo mieszane
wyrabiane z maki orkiszowej i pszennej, na
zakwasie z dodatkiem drozdzy, ziarna
stonecznikowego obtuszczonego, , soliiinnych
surowcow okreslonych recepturg. Bochenki o
ksztatcie nadanym forma, niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze Sladami plesni; skdrka scisle potaczona z
miekiszem, chropowata lekko biyszczaca o barwie
od jasnobrgzowej do brazowej, dopuszcza sig
widoczne zapieczone ziarna stonecznika oraz
nieznaczne pekniecia; grubos¢ skarki gdrnej nie
mniejsza niz 3mm miekisz o doé¢ rownomiernej
porowatoséci i rownomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, miekisz po lekkim
nacisku powinien wrdci¢ do stanu pierwotnego bez

szt

500g

1000




deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobdw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sig, zanieczyszczony z obecnodcia
grudek maki lub soli;, ; smak i zapach: typowy dia
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy; g
500; okres przydatnosci do spoiycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
24h odbiorcy. Opakowania powinny zabezpieczaé
produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachdw i
uszkodzen mechanicznych; na opakowaniu naleiy
podac nastepujace informacje: - nazwe pieczywa-
wykaz surowcdw- nazwe dostawcy- producenta,
adres —mase jednostkowa oraz pozostate
informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem. '

10

Chleb razowy zytni krojony z ziarnami, pieczywo
mieszane wyrabiane z maki orkiszowej i pszennej z
dodatkiem ziaren na zakwasie, z dodatkiem
drozdiy, ziaren stonecznika obtuszczonego,soli i
innych surowcow okreslonych receptura. Wyglad-
bochenki o ksztatcie nadanym forma ;
niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni;
skérka Scisle pofgczona z miekiszem, biyszczaca
gtadka lub skostkowana, o barwie od brgzowej do
ciemnobrazowej; grubos¢ skorki nie mniejsza niz 3
mm , miekisz o doé¢ rownomiernej porowatosci i
rdwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o
dobrej krajalnosci, miekisz po lekkim nacisku
powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobdw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnosciag
grudek maki tub soli; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obey; g
500; okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48 godz .od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatdow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscia. Opakowania powinny
zabezpieczacd produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, suche, bez
cbcych zapachow i uszkodzen mechanicznych; na
opakowaniu nalezy podac nastepujace informacje:
- nazwe pieczywa- wykaz surowcdw- nazwe

szt

500g

800




dostawcey- producenta, adres — mase jednostkowg
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem,.

11

Chleb domowy krojony, pieczywo mieszane
wyrabiane z maki zytniej i pszennej, na zakwasie z
dodatkiem drozdzy, ziarna stonecznikowego
obtuszczonego, , soli i innych surowcow
okreslonych receptura. Bochenki o ksztaicie
podiuznym , niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze Sladami plesni; skérka Scisle potaczona z
migkiszem, chropowata iekko biyszczaca o barwie
od jasnobrgzowej do brazowej, dopuszcza sie
widoczne zapieczone ziarna stonecznika oraz
nieznaczne pekniecia; grubosé skdrki gérnej nie
mniejsza niz 2,5mm migkisz ¢ dos¢ réwnomiernej
porowatosci i rGwnomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, miekisz po lekkim
nacisku powinien wrocié do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobéw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczony z obechoscig
grudek maki lub soli;, ; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obey; g
500; okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta pewinien wynosi¢ nie mniej niz
48h odbiorcy. Opakowania stanowig kosze
plastikowe wykonane z materiatdéw
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia.
Opakowania powinny zabezpieczac produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, suche, bez obcych zapachdw i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu nalezy podac
nastepujgce informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
masg jednostkowa oraz pozostate informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem,

szt

400g

1000

12

Chleb stonecznikowy zytni lub pszenno-zytni
krojony, pieczywo mieszane wyrabiane z maki
Zytniej i pszennej, na zakwasie z dodatkiem
drozdziy, ziarna stonecznikowego obtuszczonego, ,
soli i innych surowcow okreélonych recepturs.
Bochenki o ksztatcie podtuznym , niedopuszczatne
wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,
spalone, ze sladami plesni; skérka scisle potaczona
z miekiszem, chropowata lekko btyszczaca o
barwie od brazowej do ciemnobrazowej; grubosé
skérki gdrnej nie mniejsza niz 2,5mm miekisz o

szt

500g

1000




dosé réwnomiernej porowatosci i rGwnomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
miekisz po lekkim nacisku powinien wrdci¢ do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobdéw o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig,
zanieczyszczony z obecnoscia grudek maki lub soli;,
; smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
niewiezosci lub inny obey; g 500; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 48h od
dostawy do magazyny odbiorcy. Opakowania
stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.
Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc
czyste, suche, bez obcych zapachdw i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu nalezy podac
nastepujgce informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkowa oraz pozostafe informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

13

Chleb stonecznikowy Zytni krojony, pieczywo
wyrahiane z maki Zytniej i pszennej, na zakwasie z
dodatkiem drozdzy, soliiinnych surowcow
okreslonych receptura. Bochenki o ksztaicie
padtuinym , niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze sladami pledni; skorka scisle potaczona z
miekiszem, chropowata lekko btyszczaca o barwie
od brazowej do ciemnobrazowej; grubosc skérki
gornej nie mniejsza niz 2,5mm miekisz o
réwnomiernej porowatosci | réwnomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
miegkisz po lekkim nacisku powinien wraci¢ do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobow o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie,
zanieczyszczony z obecnoscia grudek maki lub soli;,
; smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy; ckres przydatnosci do
spoiycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mnigj niz 48h od dostawy do
magazyny odbiorcy. Opakowania stanowig kosze
plastikowe wykonane z matetiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Cpakowania powinny zabezpieczaé produkt przed

szt

450g

800




zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu nalezy podaé
nastepujgce informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkowsg oraz pozostate informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

szt

400g

800

14

Chleb wieloziarnisty lub inne réwnowazne krojony,
pieczywo mieszane wyrabiane z maki Zytniej i
pszennej, na zakwasie z dodatkiem drozdzy, soli i
innych surowcdw okreslonych recepturg. Bochenki
o ksztatcie podtuinym , niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze Sladami pleéni; skorka $cisle potaczona z

ciemnobrazowej; grubosé skorki gérnej nie
mniejsza niz 2,5mm miegkisz 0 rdGwnomiernej
porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dcbrej krajalnosci, migkisz po lekkim
nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobdw o
migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,

grudek maki lub soli;, ; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;
okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 48h od

stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatow

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed

miekiszem ,gtadka lub lekko chropowata
biyszczaca o barwie od brgzowej do

kruszgcym sie, zanieczyszczony z obecnoécia

dostawy do magazyny odbiorcy. Opakowania
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig.

zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, suche, bez obcych zapachdw i uszkodzen

mechanicznych; na opakowaniu nalezy podaé
nastgpujgce informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkowa oraz pozostate informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

szt

550-600g

1000

15

Chleb zwykty pszenno-iytni typu baltonowski,
wiejski lub inne réwnowaine krojony, pieczywo
mieszane wyrabiane z maki zytniej i pszennej, na

zakwasie z dodatkiem drozdzy, soli i innych
surowcéw okreslonych receptura. Bochenki o
ksztatcie podtuznym , niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze Sladami plesni; skérka sciéle potaczona z
miekiszem ,gtadka lub lekko chropowata




btyszczaca o barwie od brazowej do
ciemnobrazowej; grubosé skérki gérnej nie
mniejsza niz 2,5mm migkisz o réwnomiernej
porowatosci | rdwnomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnoéci, miekisz po lekkim
nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacii struktury; nie dopuszcza sie wyrobdw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszgcym sie, zanieczyszczony z obecnoscig
grudek maki fub soli;, ; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny ohey;
okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 48h od
dostawy do magazyny odbiorcy. Opakowania
stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.
Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
Zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc
czyste, suche, bez obeych zapachdw i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu nalezy podaé
nastepujgce informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkowsg oraz pozostate informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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Chleb z suszonymi owocami krojony, pieczywo
wyrabiane z maki zytniej, na zakwasie z dodatkiem
drozdzy, soli i innych surowcow okreslonych
receptury z dodatkiem: suszonych rodzynek,
moreli, sliwki. Bochenki o ksztalcie podtuznym,
niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zghiecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni;
skérka écisle pofaczona z miekiszem ,gtadka lub
lekko chropowata btyszczaca o barwie od brazowej
do ciemnobrazowej; grubosé skorki gérnej nie
mniejsza niz 2,5mm miekisz o réwnomiernej
porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, miekisz po lekkim
nacisku powinien wraci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobow o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczony z obecnosécia
grudek maki lub soli;, ; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;
okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 48h od
dostawy do magazyny odbiorcy. Opakowania
stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatéw

kg.

1 ke

100




przeznaczonych do kontaktu z 2Zywnoscia.
Opakowania powinny zabezpieczac produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc
czyste, suche, bez obeych zapachow i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu nalezy podaé
nastepujace informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkowa oraz pozostate informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
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Chleb wieloziarnisty lub inne réwnhowazne krojony,
pieczywo mieszane wyrabiane z maki zytniej i
pszennej, na zakwasie z dodatkiem drozdzy, soli i
innych surowcdw okredlonych receptura. Bochenki
o ksztatcie podtuinym , niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze $ladami plesni; skdrka $cisle potaczona z
migkiszem ,gtadka lub lekko chropowata
btyszczaca o barwie od brazowej do
ciemnobrgzowej; grubosé skérki gérnej nie
mniejsza niz 2,5mm miekisz o réwnomiernej
porowatosci i rdwnomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnoéci, miekisz po lekkim
nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobhow o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszgcym sie, zanieczyszczony z obecnoscia
grudek maki lub soli;, ; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;
okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 48h od
dostawy do magazyny odbiorcy. Opakowania
stanowia kosze plastikowe wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania powinny zabezpieczac produkt przed
zhiszezeniem i zanieczyszezeniem, powinny by¢
czyste, suche, bez obcych zapachdw i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu nalezy podaé
nastepujace informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkowgq oraz pozostate informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

szt

800

18

Pieczywo —Chata, pieczywo pszenne
pétcukiernicze, produkowane z maki pszennej na
drozdzach, z dodatkiem cukru, ttuszczu, mleka i
innych surowcow gkreslonych receptury; wyglad:
ksztatt kopulasty owalny o koicach zwezonych, na
powierzchni gornej wyraine sploty lub réwnolegle
utozone wateczki; , niedopuszczalne wyroby

szt

200g

500




zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze $ladami pleéni; skdrka Scisle potgczona z
miekiszem, gtadka btyszczaca na splotach lub
wateczkach posypana kruszonka tub nie posypana,
o barwie bragzowej do ciemnobrazowej; grubosé
skdrki nie mniejsza niz 2 mm; migkisz o dos¢
rownoamiernej porowatosci i rOwnomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnoéci,
migkisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sig wyrobdw o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszgeym sie,
zanieczyszczony z obecnodcia grudek maki i soli;
smali zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obey; okres przydatnoéci do
spoiycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 48h od dostawy do
magazyny odbiorcy. Opakowania stanowig kosze
plastikowe wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.
Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, suche, bez obeych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu nalezy podac
hastepujace informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkows oraz pozostate informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
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Chleb zytni, pieczywo wyrabiane z maki zytniej na
zakwasie z dodatkiem drozdzy, soli i innych
surowcow okreslonych receptura. Wyglad;

Bochenki o ksztatcie podtuinym lub nadanym
formg , niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni;
skérka scisle potaczona z miekiszem, chropowata
lekko btyszczaca o barwie od bragzowej do
ciemnobrazowej; grubosé skarki gbérnej nie
mniejsza niz 3mm, grubos¢ skérki dla chleba
formowanego, w miejscach przylegajgcych do
formy nie mniejsza niz 1,5mm, migkisz o
réwnomiernej porowatosci i rownomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnoéci,
migkisz po lekkim nacisku powinien wrdci¢ do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobow o migkiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie,
zanieczyszczony z obecnoscig grudek maki lub soli;,

s smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa,

szt

500g

500




niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcey; okres przydatnodei do
spozycia deklarowany przez producenta powinien

wynosi¢ nie mniej niz 48h od dostawy do
magazyny odbiorcy. Opakowania stanowia kosze
plastikowe wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu naiezy podaé
nastepujace informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkowq oraz pozostate informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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Chleb sitkowy, pieczywo wykonane z maki zytniej
sitkowej. Chleb ma szaro- miodowy kolor. Migkisz
jest $rednio porowaty, smak lekko kwaskowy,
przyjemny podczas jedzenia. Niedopuszczalne
wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,
spalone, ze sladami pleéni; skérka Scisle pofaczona
z miekiszem, gtadka btyszczaca na splotach lub
wateczkach posypana kruszonkg lub nie posypana,
0 barwie brazowej do ciemnobrgzowej; grubosé
skdrki nie mniejsza niz 2,5 mm; miekisz o dosé
rownomiernej porowatoéci i réwnomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
migkisz po lekkim nacisku powinien wrécié do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobdow o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie,
zanieczyszczony z obecnoscig grudek maki i soli;
smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy; okres przydatnodci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 48h od dostawy do
magazyny odbiorcy. Opakowania stanowig kosze
plastikowe wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoécia.
Opakowania powinny zabezpieczac produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu nalezy podaé
nastepujgce informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcow- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkowq oraz pozostate informacje
zgodnie z aktualnie ocbowigzujacym prawem.

szt

400g

500
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Butka hamburgerowa pieczywo mieszane
produkowane z maki zytniej i pszennej, na
zakwasie z dodatkiem drozdzy, z dodatkiem soli,
cukru iinnych surowcéw okredlonych recepturg
Whyglad i ksztatt kopulasty o podstawie owalnej
lub okragtej, prostokatny o korficach zackraglonych
z poprzecznym podziatem lub bez,
niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecicne, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni;
skorka Scisle potaczona z migkiszem, chropowata
lekko biyszczaca o barwie od jasnobrgzowej do
bragzowej , dopuszcza sie widoczne zapieczone
ziarna stonecznika oraz nieznaczne pekniecia;
grubosé skarki gérnej nie mniejsza niz 1,5mm
miekisz o dos¢ réwnomiernej porowatosci i
rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o
dobrej krajalnosci, migkisz po lekkim nacisku
powinien wrocic¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobdw o
migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczony z obecnoécia
grudek maki lub soli;, ; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smalk i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obey; g
500; okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48h od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatéw przeznaczonych do kontakiu z
zywnoscig. Opakowania powinny zabezpieczad
produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i
uszkodzen mechanicznych; na opakowaniu nalezy
podac nastepujace informacje: - nazwe pieczywa-
wykaz surowcéw- nazwe dostawcy- producenta,
adres — mase jednostkowsq oraz pozostate
informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

szt

14g

2000
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Butka kajzerka, pieczywo pszenne zwykte
wyrabiane z maki pszennej, na drozdzach, z
dodatkiem soli i innych surowcdw okreslonych
receptura. Wyglad i ksztatt kopulasty o podstawie
owalnej lub okragtej, prostokatny o koficach
zaokraglonych z poprzecznym podziatem lub bez,
niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni;
skorka scisle potgczona z miekiszem, chropowata
lekko blyszczgca o barwie od jasnobrgzowej do

brazowej , dopuszcza sie widoczne zapieczone

szt

85g

2000




ziarna stonecznika oraz nieznaczne pekniecia;
grubos¢ skorki gérnej nie mniejsza niz 1,5mm
migkisz o doé¢ réwnomiernej porowatosci i
réwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o
dobre]j krajalnosci, miekisz po lekkim nacisku
powinien wrécic¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrohdéw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczony z obecnoscig
grudek maki lub soli;, ; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcey; g
500; okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48h od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowia kosze plastikowe wykonane
z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Opakowania powinny zabezpieczaé
produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachdw i
uszkodzen mechanicznych; na opakowaniu nalezy
podad nastepujgce informacje: - nazwe pieczywa-
wykaz surowcow- nazwe dostawcy- producenta,
adres —mase jednostkowa oraz pozostafte
informacje zgodnie z aktualnie obowiazujacym
prawem.
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Butka kukurydziana pieczywo produkowane z maki
kukurydzianej, na zakwasie z dodatkiem drozdzy, z
dedatkiem soli, cukru i innych surowcow
okreslonych recepturg, wyglad: bochenki o
ksztatcie podiuznym, niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze $ladami pleéni; skérka scisle potaczona z
migkiszem, btyszczgca gladka , o barwie brgzowej
do ciemnobragzowej; intensywnosc zabarwienia
skarki na przekroju bochenka maleje, grubosé
skorki gornej nie mniejsza niz 2,5mm miekisz o
dosé réwnomiernej porowatosei i réwnomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobre]j krajalnosci,
miekisz po lekkim nacisku powinien wrocic do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobdw o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zanieczyszczonym, z obecnosécig grudek maki lub
soli; smalci zapach: typowy dla tego rodzaju
pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach
swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 48h od

szt

50g

2000




daty dostawy do magazynu odbiorcy. Opakowania
powinny zabezpieczac produkt przed zniszczeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, suche,
bez obcych zapachéw i uszkodzerh mechanicznych;
na opakowaniu nalezy podaé nastepujgce
informacje: - nazwe pieczywa- wykaz surowcow-
nazwe dostawcy- producenta, adres — mase
jednostkowsq oraz pozostate informacje zgodnie z
aktualnie cbowiazujacym prawem.

24

Butka montéwka pieczywo mieszane
produkowane z maki Zytniej i pszennej, na
zakwasie z dodatkiem drozdzy, z dodatkiem soli,
cukru i innych surowcéw okreslonych recepturg
,wyglad: bochenki o ksztatcie podtuznym,
niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami pleéni;
skorka $cisle potaczona z miekiszem, biyszczaca
gtadka , o barwie brazowej do ciemnobrgzowej;
intensywnos¢ zabarwienia skorki na przekroju
bochenka maleje, grubosé skarkt gdrnej nie
mniejsza niz 2,5mm migkisz o do$é réwnomiernej
porowatosci i rGwnomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, miekisz po lekkim
nacisku powinien wrocié¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobdw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sig, zanieczyszczonym, z obecnoscia
grudelc maki lub soli; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach éwiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy; g
500; okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz
48h od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, suche, bez obcych zapachow i uszkodzen
mechanicznych; na opakowaniu nalezy podaé
nastepujace informacje: - nazwe pieczywa- wykaz
surowcdw- nazwe dostawcy- producenta, adres —
mase jednostkows oraz pozostafe informacje
zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

szt

30g

2000
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Butka drozdzowa z owocami- bez konserwantow,
polepszaczy, bez ttuszczu palmowego.

szt

65g

500
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innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura

Rogal maslany- wyréb produkowany z maki
pszennej z dodatkiem masta, cukru, mleka w
proszku, soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz

wtasciwa dla wypieku butek maslanych; ksztalt

kopulasty o podstawie owalnej lub ckragtej, nie

szt

80g

500




dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze $ladami pledni; miekisz po
lekkim nacisku powinien wrécié do stanu
pierwotnego bez deformacji struktury; nie
dopuszcza sie wyrobdw o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zahieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub
soli; smak i zapach: typowy dia tego rodzaju
pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacey o nieswiezosci lub inny obcy; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié nie mniej niz 48
godz. Od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z 2Zywnoscig; opakowania powinny
zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i
zahieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bhez
obcych zapachéw i uszkodzeh mechanicznych; na
opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:
- nazwe pieczywa- wykaz surowcdw- nazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkowa
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
obowiazujacym prawem.
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Paluch drozdzowy z makiem - wyréb produkowany
z maki pszennej z dodatkiem masta, cukru, mleka
w proszku, soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz
innych dodatkdéw smakowych zgodnie z recepturg
wiasciwg dla wypieku butek maslanych; ksztait
podtuzny o podstawie owalnej, nie dopuszczalne
wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,
spalone, ze $ladami plesni; migkisz po lekkim
hacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobéw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sig, zanieczyszczonym, z obecnoscia
grudek maki lub soli; smak i zapach: typowy dia
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;
okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniegj niz 48
godz, Od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig; opakowania powinny
zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i
zahieczyszczeniem, powinny byc czyste, suche, bez
obcych zapachéw i uszkodzent mechanicznych; na
opakowaniu naleizy podaé nastepujace informacje:
- nazwe pieczywa- wykaz surowcow- nazwe
dostawcy- producenta, adres — mase jednostkowg
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

szt

80g

500
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Bagietka - pieczywo produkowane z maki pszennej,
ha zakwasie z dodatkiem drozdzy, z dodatkiem soli,
cukru i innych surowcéw okrestonych receptura.
Whyglad i ksztaft kopulasty o podstawie owalnej
lub okragtej, prostokatny o koncach zaokraglonych
z poprzecznym podziatem lub bez ,
niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni;
skorka Scisle potgczona z miekiszem, chropowata
lekko btyszczaca o barwie od jasnobrazowej do
brazowej , dopuszcza sig widoczne zapieczone
ziarna sfonecznika oraz nieznaczne pekniecia;
grubosé skorki gbérnej nie mniejsza niz 1,5mm
migkisz o dos¢ réwnomiernej porowatosci i
rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o
dobrej krajalnosci, miekisz po lekkim nacisku
powinien wrocié do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobdw o
miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sig, zanieczyszczony z obecnoscia

szt.

45¢

500




grudek maki lub soli;, ; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy; g
500; okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosic nie mniej niz
48h od daty dostawy do magazynu odbicrcy.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane
z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z
zywnodcig. Opakowania powinny zabezpieczaé
produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byc czyste, suche, bez obcych zapachdw i
uszkodzen mechanicznych; na opakowaniu nalezy
podac nastepujace informacje: - nazwe pieczywa-
wykaz surowcoOw- nazwe dostawcy- producenta,
adres — mase jednostkowg oraz pozostate
informacje zgodnie z aktualnie ocbowiazujacym
prawem.

Czesc 10- PRZETWORY | SOKI

KL I

Lp NAZWA TOWARU JEDNOSTKA | MINIMALNA | ILOSC
MIARY GRAMATURA
OPAKOWANIA

1 Ananas plastry w lekkim syropie- KL | szt 580g 350
2 Brzoskwinie potowki bez skory w lekkim syropie szt 850g 350
3 Chrzan tarty naturalny min 75% zawartosci szt 1keg 50

chrzanu- sfoik- KL | z tartych korzeni chrzanu z

niewielkim dodatkiem soli, cukru i kwasku
cytrynowego.
4 Ciecierzyca konserwowa- puszka szt 400g 100
5 Dzem owocowy 100% owocdw z obnizong Szt 280g 300
zawartoscig cukru- rézne smaki, m.in.
brzoskwiniowy, wisniowy, truskawkowy,
morelowy, malinowy, jagodowy, ananasowy, z
owocow lesnych, z czarnych porzeczek- stoik- KL |
6 | Konfitura 100% owocdw bez dodatku cukru- rézne szt 280g 100
smaki, m.in. brzoskwiniowy, wisniowy,
truskawkowy, morelowy, malinowy, jagodowy,
ananasowy, z owocdw lesnych, z czarnych
porzeczek- stoik- KL |
7 Koncentrat buraczany bez konserwantéw, bez op 300 ml 500
wzmachiaczy smaku
8 Groszek konserwowy- puszka, stoik- KL | nie spoza szt 400g 300
. UE

9 Koncentrat pomidorowy 30%, bez konserwantow szt 1kg 500




10

Pomidory krojone w puszce, bez konserwantow KL
|

szt

400g

500

11

Peperonata paprykowa, bez konserwantow- KL |

szt

1kg

200

12

Mleczko kokosowe { zaw. Kokos, woda)

szt

200ml

50

13

Kukurydza konserwowa ztocista, puszka, stoik,
niemodyfikowana genetycznie KL, niestodzona

szt

400g

300

14

Fasolka czerwona konserwowa puszka, stoik ki |

szt

400g

300

15

Passata, pulpa pomidorowa( pomidory bez skéry,
bez konserwantdw, KL |, nie spoza UE

But.

900ml

200

16

Powidta sliwkowe KL | Przetwor otrzymany ze
sliwek, o odpowiednio smarownej konsystencji.
Powidta bez zagestnikdw, stodzikow i innych
zbednych dodatkdw. Zawiera wytacznie cukry
wystepujace w owocach.

szt

240g

200

17

Sok ttoczony, na zimno, pasteryzowany, 100% bez
dodatku wody i cukru, bez konserwantéw,
naturalnie metny, rézne smaki; jabtkowy,
jabtkowo- malinowy, marchwiowo- jabtkowy,
jabtkowo-gruszkowy, pomaranczowo-jabtkowy, nie
z soku zageszczonego

szt

300ml

1000

18

Sok tfoczony, na zimno, pasteryzowany, 100% bez
dodatku wody i cukru, bez konserwantow,
naturalnie metny, rézne smaki; jabtkowy,
jabtkowo- malinowy, marchwiowo- jabtkowy,
jabtkowo-gruszkowy, pomaranczowo-jabtlkowy, nie
z soku zageszczonego

szt

1l

500

19

Sok tfoczony, na zimno, pasteryzowany, 100% bez
dodatku wody i cukru, bez konserwantow,
naturalnie metny, rézne smaki; jabtkowy,
jabtkowo- malinowy, marchwiowo- jabtkowy,
jabtkowe-gruszlcowy, pomaranczowo-jabtkowy, nie
z soku zageszczonego

szt

51

100

20

Suszone pomidory w oleju bez konserwantow

szt

285¢

50

21

Oliwki zielone. Qliwki drylowane w zalewie

szt

300g

50

Cze$é 11 — WYROBY GARMAZERYINE

LP

NAZWA TOWARU

JEDNOSTKA
MIARY

MINIMALNA
GRAMATURA
OPAKOWANIA

ILOSEL

Pierogi ruskie (farsz ziemniaczano serowy) o
zawartosci sera pofttustego min. 40%, ziemniakdw
20%, soli 5 g w 100 g gotowego produktu, recznie
robione. Dostarczone do adbiorcy nie dtuzej niz 12
godzin od chwili wyprodukowania, przy czym
muszg byé przechowywane w temperaturze

kg

1kg

2500




zgodnej z normami. Cate, niesklejone ze soba,
pokryte cienkg warstwa oleju, niedopuszczalny
smak i zapach Swiadczgcy o nieswiezosci lub inny
obcy; Wszystkie produkty przeznaczone do
produkcji muszg by¢ wyjatkowo starannie
oczyszczone, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z Zywnoscia, opakowania powinny
zabezpieczad produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem,

Pierogi z kapustg i grzybami (farsz z kapusty i
pieczarek) kapusta 50%, pieczarka 20%, soli 5 g w
100 g gotowego produktu, recznie robione.
Dostarczone do odbiorcy nie dtuzej niz 12 godzin
od chwili wyprodukowania, przy czym musza by¢
przechowywane w temperaturze zgodnej z
normami. Cate, niesklejone ze sobg, pokryte cienka
warstwa oleju, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezodci lub inny obcy;
Wazystkie produkty przeznaczone do produkgji
muszy by¢ wyjatkowo starannie oczyszczone,
zgodnie z obowigzujgcymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig, opakowania powinny
zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i
zahieczyszczeniem,

kg

1keg

1000

Pierogi z miesem {farsz miesny
drobiowy/wieprzowy/wotowy lub dodatkiem
warzyw/ kasz) migsoe min 50 %, warzywa/kasza
20%, soli 5 g w 100 g gotowego produktu, recznie
robione. Dostarczone do odbiorcy nie diuzej niz 12
godzin od chwili wyprodukowania, przy czym
muszg by¢ przechowywane w temperaturze
zgodnej z normami. Cate, niesklejone ze soba,
pokryte cienkg warstwa oleju, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy; Wszystkie produkty przeznaczone do
produkcji muszg by¢ wyjatkowo starannie
oczyszczone, zgodnie z gbowigzujacymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z Zywno$cig, opakowania powinny.

kg

1ke

1000

Pierogi z serem i szpinakiem (farsz z sera
twarogowego potttustego z dodatkiern szpinaku) o
zawartosci sera min. 40%, szpinaku 20%, soli 5 g w
100 g gotowego produktu, recznie robione.
Dostarczone do odbiorcy nie diuzej niz 12 godzin
od chwili wyprodukowania, przy czym muszg byé
przechowywane w temperaturze zgodnej z
normami. Cate, niesklejone ze sobg, pokryte cienkg

kg

1kg

1000




warstwg oleju, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o niedwiezosci lub inny obcey;
Wszystkie produkty przeznaczone do produkcji
muszg byé wyjatkowo starannie oczyszczone,
zgodnie z obowigzujacymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia, opakowania powinny
zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i
zahieczyszczeniem,

Pierogi z serem i owocami { z truskawkami,
jagodami itp.) zawartos¢ sera twarogowego
poittustego min. 40%, owoce min 20%, cukru max
10 g w 100 g gotowego produktu, recznie robicne.
Dostarczone do odbiorcy nie dtuzej niz 12 godzin
od chwili wyprodukowania, przy czym muszg by¢
przechowywane w temperaturze zgodnej z
normami. Cate, niesklejone ze sobg, pokryte cienkg
warstwa oleju, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;
Wszystkie produkty przeznaczone do produkeji
muszg by¢ wyjatkowo starannie oczyszczone,
zgodnie z obowigzujacymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z Zywnoscia, opakowania powinny
zabezpieczal produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem,

kg

1kg

1000

Naleiniki z serem (farsz z sera twarogowego
pottiustego) o zawartosci sera pdftfustego min,
40%, max 10 g w 100 g gotowego produkiu,
recznie robione. Dostarczone do odbiorcy nie
dtuzej niz 12 godzin od chwili wyprodukowania,
przy czym muszg by¢ przechowywane w
temperaturze zgodnej z normami, Cate,
nieuszkodzone, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcey;
Wszystkie produkty przeznaczone do produkgji
muszg byé wyjatkowo starannie oczyszczone,
zgodnie z cbowigzujgcymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig, opakowania powinny
zabezpieczat produkt przed zniszczeniem i
zahieczyszczeniem,

szt

Ok 150 g

6000

Nalesniki z serem i owocami (truskawkami,
jagodami itp.) .} zawartosc sera twarogowego
pétttustego min. 40%, owoce min 20%, cukru max
10 g w 100 g gotowego produktu, recznie robicne.
Dostarczone do odbiorcy nie diuzej niz 12 godzin
od chwili wyprodukowania, przy czym muszg by¢
przechowywane w temperaturze zgodnej z

szt

Ok 150g

2000




normami. Cate, nieuszkodzone, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o niedwiezosci lub inny
obey; Wszystkie produkty przeznaczone do
produkeji musza by¢ wyjgtkowo starannie
oczyszczone, zgodnie z obowigzujacymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z Zzywnoscia, opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem,

Nalesniki z serem i warzywami { szpinak, brokuty)
zawartosc sera twarogowego pétttustego min.
40%, warzyw min 20%, soli nie wigcej niz 5 g w 100
g gotowego produktu, recznie robione.
Dostarczone do odbiorcy nie dtuzej niz 12 godzin
od chwili wyprodukowania, przy czym muszg by¢
przechowywane w temperaturze zgodnej z
normami. Cate, nieuszkodzone, niedopuszczalny
smak i zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny
obcy; Wszystkie produkty przeznaczone do
produkcji muszg by¢ wyjatkowo starannie
oczyszczone, zgodnie z ohowigzujacymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia, opakowania powinny
zabezpieczacd produkt przed zniszczeniem i
zahieczyszczeniem,

szt

0k 150g

2000

Krokiety z kapustg i pieczarkami (farsz z kapusty i
pieczarek) kapusta 50%, pieczarka 20%, soli 5 g w
100 g gotowego produktu, recznie robione.
Dostarczone do odbiorcy nie dtuiej niz 12 godzin
od chwili wyprodukowania, przy czym musza by¢
przechowywane w temperaturze zgodnej z
normami. Cate, nieuszkodzone, niedopuszczalny
smak i zapach swiadczacy o niedwiezosci lub inny
obcy; Wszystkie produkty przeznaczone do
produkcji musza by¢ wyjatkowo starannie
oczyszczone, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig, opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem,

szt

Ok 150g

1000

10

Krokiety z miesem(farsz miesny
drobiowy/wieprzowy/wotwy lub dodatkiem
warzyw/ kasz) migso min 50 %, warzywa/kasza
20%, soli 5 g w 100 g gotowego produktu, recznie
robione. Dostarczone do odbiorcy nie dtuzej niz 12
godzin od chwili wyprodukowania, przy czym
muszg by¢ przechowywane w temperaturze
zgodnej z normami. Cate, nieuszkodzone,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o

szt

Ok 150g

1000




nieswiezosci lub inny obecy; Wszystkie produkty
przeznaczone do produkcji muszg by¢ wyjgtkowo
starannie oczyszczone, zgodnie z obowigzujgcymi
zasadami technologicznymi. Opakowania
przeznaczone do kontaktu z zywnoscia,
opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem,

11

Krokiety z pieczarkami i serem zéttymifarsz z
pieczarek i sera 2éitego) pieczarki 50%, ser z6ity
20%, soli 5 g w 100 g gotowego produktu, recznie
robicne. Dostarczone do odbiorcy nie diuzej niz 12
godzin od chwili wyprodukowania, przy czym
muszg by¢ przechowywane w temperaturze
zgodnej z normami. Cate, nieuszkodzone,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
niedwiezosci lub inny obey; Wszystkie produkty
przeznaczone do produkcji musza by¢ wyjatkowo
starannie oczyszczone, zgodnie z obowigzujacymi
zasadami technologicznymi. Opakowania
przeznaczone do kontaktu z zywnoscia,
opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed
Zniszczeniem i zanieczyszczeniem,

szt

0Ok 150g

1000

12

Knedle nadziewane { farsz na stodko z owocami lub
stono z miesem lub warzywami) o zawartosci
farszu min 20 %, soli 5 g w 100 g gotowego
produktu, recznie robione. Dostarczone do
odbiorcy nie dtuzej niz 12 godzin od chwili
wyproedukowania, przy czym muszg by¢
przechowywane w temperaturze zgodnej z
normami. Cafe, niesklejone ze soba, pokryte cienka
warstwg oleju, niedopuszczalny smak i zapach
swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;

Wszystkie produkty przeznaczone do produkgji
muszg by¢ wyjgtkowo starannie oczyszczone,
zgodnie z obowigzujacymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z Zywnoscia, opakowania powinny
zabezpieczacd produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem,

kg

1kg

500

13

Pierogi leniwe ( w skiadzie : ser twarogowy
potttusty 40 %, ziemniaki 30%, maka 30%, jajko)
recznie robione. Dostarczone do odbiorcy nie
dtuzej niz 12 godzin od chwili wyprodukowania,
przy czym musza by¢ przechowywane w
temperaturze zgodnej z normami. Cate,
nieskiejone ze sobg, pokryte cienka warstwa oleju,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy; Wszystkie produkty
przeznaczone do produkcji musza byé wyjatkowo

kg

1lkg

800




starannie cczyszczone, zgodnie z cbowigzujacymi
zasadami technologicznymi. Opakowania
przeznaczone do kontaktu z zywnoscia,
opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed
zniszezeniem i zanieczyszczeniem,

14

Kopytka ( o sktadzie : 60 % ziemniaki, 30 % maka
pszenna, 10 % skrobia ziemniaczana) Dostarczone
do odbiorcy nie diuzej niz 12 godzin od chwili
wyprodukowania, przy czym muszg byé
przechowywane w temperaturze zgodnej z
normami. Cate, niesklejone ze soba, pokryte cienka
warstwa oleju, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczgcy o niedwiezosci lub inny obcey;
Wszystkie produkty przeznaczone do produkcji
muszg byé wyjgtkowo starannie oczyszczone,
zgodnie z obowigzujgcymi zasadami
technologicznymi. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig, opakowania powinny
zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem,

ke

1kg

800

15

Kluski $lgskie ( o sktadzie : ziemniaki 80%, skrobia
ziemniaczana 20 %)) Dostarczone do odbiorcy nie
dtuzej niz 12 godzin od chwili wyprodukowania,
przy czym musza hy¢ przechowywane w
temperaturze zgodnej z normami. Cate,
niesklejone ze sobg, pokryte cienky warstwa oleju,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o
nieswiezosci lub inny obcy; Wszystkie produkty
przeznaczone do produkcji muszg by¢ wyjatkowo
starannie oczyszczeone, zgodnie z obowigzujacymi
zasadami technologicznymi. Opakowania
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig,
opakowania powinny zabezpieczac produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem,

kg

1kg

800

Czes¢ 12 — SOKI JEDNODNIOWE

LP

NAZWA TOWARU

JEDNOSTKA
MIARY

MINIMALNA
GRAMATURA
OPAKOWANIA

ILOSC1

Swiezy sok owocowo — warzywny, tloczony na
zimno (nie z sokowirdwki), niepasteryzowany, trzy
lub wiecej sktadnikowy, dostarczany w 3-5
litrowych opakowaniach zbiorczych (owoce i

warzywa sezonowe)

3-51

1000




| ZAY ACZNIK NR 2 DO SIWZ

FORMULARZ OFERTY

{pieczatka wykonawey/dw)

I. DANE WYKONAWCY

(w przypadku wykonawcy wystepujgcego indywidualnie prosze wypeinic poz. 1 w tabeli - w przypadku wykonawcow -
skiadajgeych oferte wspding, prosze wypetnié w poszczegdlnych pozycjach podmicty wehodzace w skiad wykonawcy
zbiorowego z tym zZe w poz. 1 prosze wyszczegolnic pethomocnika)

Osoba upowazniona do reprezentacji Wykonawcy/éw | podpisujgca  oferte:

20 AdresiUliCa . ... e ked......... miejscowoss . .. ... ... L ...,
telr .o NIP ..ot REGON
Osoba ocdpowiedzialna za kontakt z Zamawiajgoym: ..o,

Dane teleadresowe na ktore nalezy przekazywaé korespondencje zwigzang z niniejszym
postepowaniem:

II. PRZEDMIOT OFERTY

Oferta dotyczy zamowienia publicznege przyznawanege w trybie przetargu nieograniczonego
zgodnie z ustawa z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamowien Publicznych, na warunkach
okreslonych w niniejszej dokumentacji, na wybdr dostawcy artykwéw spozywczych, na rzecz
Zespotu Szkolno — Przedszkolnego nr 20 we Wroctawiu.

lll. OFERTA
Oferujemy wykonanie niniejszego zamdwienia publicznego wedlug ponizszej specyfikadii
asortymentowej i cenowej:
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IV. POTWIERDZENIE SPELNIANIA WYMOGOW ZAMAWIAJACEGO

1. Cena oferty obejmuje petny zakres przedmiotu zamowienia objety dokumentacja
proceduralna - uwzglednia ona wszystkie koszty wykonania zamdéwienia.

2. Zamébwienie wykonamy w terminie wymaganym przez Zamawiajgcego.

3. Oswiadczamy, ze przystepujac do ninigjszego postepowania zapoznalismy sig z
wszelkimi dokumentami, w tym ze SIWZ, projektami umoéw i przyjmujemy je bez
zastrzezen. .
4. Oswiadczamy, ze uwzgledniliSmy zmiany i dodatkowe ustalenia wyniklte w trakcie
niniejszej procedury stanowigce integralng cze$¢ SIWZ, wyszczegblnione we wszystkich
pismach wymienionych miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcami oraz publikowanymi na
stronie internetowej Zamawiajacego.

5. Oswiadczamy, Ze uwazamy sie zwigzani ofertg na czas wskazany w SIWZ.

6. Zobowiazujemy sie do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez
Zamawiajgcego.

7. Osobg upowazniong do kontaktow z Zamawiajgcym w sprawach dotyczgcych realizacji
umowy jest
ML o e LAY

9.

zamierzamy powierzy¢ nastepujgcym podwykonawcom (imig nazwisko, nazwa |
siedziba).

L) T OO
2 T PSP PSPPSR
Oferta zostata ztozona na .............. kolejno ponumerowanych stronach.

mlejscowosc, data pieczed i podpis upowaznionych

przedstawicieli Wykonawcy



ZAEACZNIK NR 3 DO SIWZ

OSWIADCZENIE O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA | SPELNIENIA WARUNKOW
UDZIALU W POSTEPOWANIU

Przystepujac do postepowania na Wybér dostawcow artykutow spozywcezych na rzecz Zespotu
Szkolno — Przedszkolnego nr 20 we Wroctawiu w 2017/18 r.

(podat¢ nazwe i adres Wykonawcy)

Prawidtowo$¢ ponizszych o$wiadczen, potwierdzam wtasnorecznym podpisem, $wiadom odpowiedzialnosci karnej
wynikajgcej z art. 247 kodeksu kamego.

) , Zze na dzien skladania ofert nie podlegam wykluczeniu z postepowania i

spetniam warunki udziatu w postepowaniu.

Oswiadczam

piecze¢ Wykonawcy data i podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy

Os$wiadczam 2/ , ze zachodza w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postepowania na podstawie
art. 24, ust 1, pkt......... lub art. 24, ust. 5, pkt 2 i 4, ustawy Pzp (poda¢ majgcq zastosowanie podstawe
wykluczenia sposréd wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20 ustawy Pzp). Jednocze$nie
oSwiadczam, ze w zwigzku z ww. okolicznoscig, na podstawie art. 24 ust. 8 ustawy Pzp podjatem
nastepujace sSrodki naprawcze:

pieczeé Wykonawcy data i podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy

Informacja w zwigzku z poleganiem na zasobach innych podmiotéw

Oswiadczam, ze w celu wykazania spetniania warunkéw udziatu w postgepowaniu, okres$lonych przez zamawiajacego
w rozdz. V SIWZ polegam na zasobach nastepujacegol/ych podmiotu/ow:

(podac pelng nazwe/firme,

adres, a takze w zalezno$ci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)

Oswiadczenie dotyczace podmiotu, na ktérego zasoby powoluje sie wykonawca

Oswiadczam, Ze w stosunku do ww. podmiotu/tow, na ktérego/ych zasoby powotuje sie w niniejszym postepowaniu,
nie zachodzg podstawy wykluczenia z postepowania o udzielenie zamoéwienia

piecze¢ Wykonawcy data i podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy

UWAGA:
13 . nalezy podpisa¢ wtasciwg czes¢ Oswiadczenia




ZAY ACZNIK NR 4 DO SIWZ

PROJEKT UMOWY NA WYKONANIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO

Zawartaw dniu ... 2020 roku we Wroclawiu pomiedzy:

Gming Wroctaw — Zespdt Szkolne Przedszkelny nr 20 we Wroctawiu, ul. Karpnicka 2, 54-061
Wroctaw, w imieniu i na rzecz ktorej dziata Dyrektor Zespotu Szkolno-Przedszkolnego
nr 20 Pan Jarostaw Wojna

zwanym w dalszej czesci umowy ZAMAWIAJACYM

zwanym w dalszej czesci umowy WYKONAWCA

Umowa zostaje zawarta na mocy przepisow ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo
zamoéwien publicznych po przeprowadzeniu postepowania o udzielenie zamowienia
publicznego na dostawe artykutdw ogélnospozywczych na rzecz Zespotu Szkolno
Przedszkolnego nr 20 we Wroctawiu - w trybie przetargu nieograniczonego.

Przedmiot i sposob wykonania umowy

§ 1

1) Na podstawie niniejszej umowy Wykonawea, realizujgc przedmiot zamowienia
publicznego zobowigzuje sig do:

1) Sprzedazy i przenoszenia na Zamawiajgcego, whasnosci artykutéw
spozywezych, tj. artykutéw ogolnospozywczych, asortymentowo okreslonych w SIWZ
i ztozonej przez siebie ofercie na wykonanie ninigjszego zamoéwienia.

2) Zamawiajgcy zobowigzuje sig do:

1) Odbierania zamoéwionych artykutdw;
2) Zaptaty na rzecz Wykonawcy umoéwionych cen.

§ 2

1. Okreslone ilosci w umowie sg szacunkowe i mogg ulec zmianie w zalezno$ci od
aktualnych potrzeb Zamawiajgcego.

i Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do ograniczenia zamowienia w zakresie

rzeczowym i ilo§ciowym, czego strony nie uznajg za odstgpienie od umowy.
2. Strony dopuszczajg mozliwo$¢ zamiany asortymentu w przypadku, gdy produkt nie
bedzie spetnit wymagan Zamawiajgcego, na produkt tozsamy spetniajgcy wymagania,

i cenie okreslonej w ofercie Wykonawcy.

4. Artykuly wymienione w umowie sa zakupywane na biezaco przez
Zamawiajacego, natomiast wybrany Wykonawca bedzie réwniez zobowiazany do
dostawy artykuléw w_niej nie wymienionych, ktérych konieczno$é¢ zakupu moze
pojawié sie w trakcie realizacji zamdwienia u Zamawiajacego. Ceny takich dostaw
beda na bieZzgco ustalane z Wykonawca, z tym jednakZe zastrzezeniem, 2e ogolna




suma warto$ci dostaw na artykuly wymienione i nie wymienione w_umowie, nie
moze przekroczyé kwoty, o ktérej mowa w § 4 ust 1 umowy (wynagrodzenie ogélne
Wykonawcy).

5. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ zmiany iloSciowsj asortymentu stanowigcego
przedmiot zamowienia pod warunkiem, Ze nie powoduje to zwiekszenia ceny zamdéwienia
brutto.

§ 3

1. Wykonawca powinien zachowa¢ odpowiednie warunki transportu i przechowywania
dostarczanego towaru, odpowiednie, czyli HACCAP
2. Dowdz zamoéwionych produktéw odbywaé sie bedzie za pomoca przystosowanych do
tego Srodkow transportu.
3. Wykonawca na kazde zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest przedstawi¢ decyzje
wydane przez wlasciwy organ Panstwowe] Inspekcji Sanitarnej dopuszczajace $rodki
transportu, do przewozenia zywnosci (2 uzyciem ktérych Wykonawca dokonuje dostaw na
rzecz Zamawiajacego).
4. Wykonawca dostarczy zakupione artykuty w zaleznosci od potrzeb zamawiajacego po
uprzednim zaméwieniu (zlozeniu zapotrzebowania) nie rzadziej niz trzy razy w tygodniu.
5. Wydawanie zakupionych artykutow odbywac sie bedzie w siedzibie Zamawiajacego w
godzinach od 6.30 do 7.30 { w przypadku czesci 9 — zadanie pieczywo godziny dostawy
6.15-7.00) tego samego lub nastepnego dnia po ztoZzeniu zamowienia za posrednictwem
e-mail lub telefonu.
6. Wszelkie koszty transportu, wydania towaru oraz jego ubezpieczenia na czas
transportu do siedziby Zamawiajacego ponosi Wykonawca.
7. Wykonawca zobowigzuje sie do wytadowania zaméwionego towaru oraz
wniesienia i zesktadowania go w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego.

7. W przypadku braku mozliwosci dostawy asortymentu we wskazanym terminie
Zamawiajacy bedzie uprawniony do zrealizowania zamoéwienia u innego dostawcy (tzw.
nhabycie zastgpcze), bez konieczno$ci wyznaczania dodatkowego terminu do wykonania
nie zrealizowanej czesci zamdwienia oraz bez obowigzku nabycia od Wykonawcy
asortymentu dostarczonego po terminie, przy zachowaniu prawa do naliczenia kary
umownej za zwtoke.

8. W przypadku dokonania tzw. nabycia zastepczego, o ktdrym mowa w ust. 5,
Wykonawca zobowigzany jest zaptaci¢c Zamawiajgcemu kwote stanowigceg réznice miedzy
ceng asortymentu, jakg Zamawiajgcy zaptacitby za zamowiony towar w terminie, a cena,
jakg musi zaptaci¢ przy nabyciu zastepczym. Obowigzek ten Wykonawca spetni w ciggu
14 dni od daty wezwania do zaptaty. Niezaleznie od obowigzku wyréwnania szkody przez
Wykonawcg Zamawiajgcy uprawniony jest do naliczenia kary umownej.

Wynagrodzenie i platnosci

§ 4

1. Strony ustalajg tygodniowy okres rozliczen, rozliczany na podstawie faktur

2. Wykonawca bedzie wystawiat jedng fakture za dostawe do obu budynkow w ostatnim
dniu kazdego tygodnia za dostarczony w danym tygodniu asortyment.

3. Zapfata wynagrodzenia za dostarczony asortyment nastepowaé bedzie przelewem, z
rachunku Zamawiajgcego na rachunek Wykonawcy, w terminie 14 dni od daty otrzymania
fakiury przez Zamawiajgcego.

4. Zadzien zaptaty uznaje sie dzieh wydania dyspozycji przez Zamawiajgcego do
obcigzenia jego rachunku na rzecz rachunku Wykonawcy.



§ 5

1. Zamawiajacy oswiadcza iz przewiduje mozliwo$¢ istotnych zmian Umowy w stosunku
do tresci oferty, na podstawie kitdrej dokonano wyboru Wykonawey, w przypadku
wystapienia co najmniej jednej z wymienionych w niniejszym paragrafie okolicznosci oraz
okre$la warunki tych zmian.

2. W przypadku zmiany wysoko$ci obowigzujgcej stawki podatku VAT w sytuacji, gdy w
trakcie realizacji przedmiotu Umowy nastapi zmiana stawka obnizenia stawki podatku VAT
dla dostaw objetych przedmiotem Umowy. W takim przypadku Zamawiajacy dopuszcza
mozliwo$¢ zmian cen jednostkowych brutto przedmiotu zaméwienia i wysokosci
wynagrodzenia okreélonego w § 4 ust 1 Umowy, o kwotg rowng réznicy w kwocie podatku,
jednakze wytacznie co do czesci wynagrodzenia za dostawy, kiérych do dnia zmiany
stawki podatku VAT jeszcze nie wykonano.

3. Zamawiajgcy przewiduje mozliwosé dokonania zmian i uzupetnien nieistotnych
Umowy, (nie stanowigcych zmian istotnych niniejszej Umowy), w szczegélnosci:

1) Zmiana nazwy, siedziby stron Umowy oraz innych danych identyfikacyjnych,
2) Zmiana danych zwiazanych z obstugg administracyjno-organizacyjna umowy,
np. zmiana numeru rachunku bankowego;

3) Zmiany oséb wskazanych do kontaktéw miedzy stronami,

4. Powyzsze postanowienia stanowig katalog zmian, na ktére Zamawiajacy moze wyrazi¢
zgode. Nie stanowig jednoczesme zohowigzania Zamawiajacego do wyrazenia takiej
zgody.

Jakos¢ asortymentu

§ 6

1. Dostarczone artykuly muszg by¢ zawsze $wieze i charakteryzowac sig dtugim
terminem przydatnosci do spozycia, wtasciwym dla swojego asortymentu. Asoortyment
musi by¢ bezwzglednie zgony z wymaganiami SIWZ, oraz

2. Jezeli Zamawiajacy stwierdzi, ze dostarczone artykuty nie nadajg sie do spozycia,
zawiadomi niezwtocznie o tym fakcie Wykonawce | wezwie go rownoczesnie do odbioru
niezdatnego do spozycia asortymentu i wymiany go na zdatny do spozycia. Ponadto
wszystkie artykuty musza spetnia¢ wszystkie zapisy zawarte w SIWZ oraz w wykazie
zamieszczonym pod linkiem:
hitps:/fwers.wroclaw.pl/sites/default/files/tab._2_lista_produktow_rekomendowanych_i_ni
erekomendowanych_w_stolowkach_przedszkolnych_i_szkolnych_2.pdf
https:/fwers.wroclaw.pl/sites/defaultffiles/ftab._3_dodatki_do_zywnosci_niewskazane_w_
diecie_dzieci_2.pdf

3. Wykonawca zobowigzuje sie wymieni¢ niezdatny asortyment na nowy w terminie do 2
godzin od daty otrzymania zawiadomienia, o ktérym mowa powyzej na adres mailowy oraz
nr telefonu podany do kontaktu z Wykonawca.

4. Wykonawca oéwiadcza ze wszelkie artykuly, ktdrych jest producentem jub dostawca,
wytwarzane sg zgodnie z obowiazujgcymi normami prawa polskiego i europejskiego, a
warunki produkcji oraz surowce przewidziane do przetworzenia, spetniajg wymogi
nakazane powszechnie obowigzujgcymi przepisami prawa.

5. Artykuty bedace przedmiotem zamdwienia bedg sSwieze, nieuszkodzone, z aktualnym
terminem przydatnosci do spozycia, wysokiej jakosci handlowej i zdrowotnej, zgodne z
obowigzujacymi wymogami prawa ZywnoSciowego, GMP oraz systemu HACCP.
Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania obowigzujgcych przepisdw, m.in.

1) Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczehstwie zywnosci | zywienia (tekst
jednolity Dz. U. z 2015 poz. 594, z p6zn. zm.)

2) Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

3) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzorow
dokumentéw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadéw produkujacych lub
worowadzaiacveh do abrotu Zvwnosé nodleaaiacveh urzedowei kontroli Pafdstwowei



Inspekeiji Sanitarnej (Dz. U. Nr 108, poz. 730)

4) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw
bezposrednich $rodkéw spozywezych (Dz. U. Nr 112, poz. 774)

5) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28
stycznia 2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnos$ciowego,
powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywno$ci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

6) Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014, w
sprawie znakowania poszczegdinych rodzajow srodkéw spozywezych (Dz. U. z 2015
poz.

29)

7) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006
i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady
90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 200/13/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 608/2004

8) Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 1155/2013 z dnia 21 sierpnia
2013 r. zmieniajgce rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr
1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnoséci w
odniesieniu do informacji dotyczgcych braku lub zmniejszonej zawartosci glutenu w
ZYywnosci

9) Rozporzadzenie (we) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20
grudnia 2006 r. w sprawie o$wiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych
Zywnosci

10) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w sprawie
srodkéw spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowego (tekst jednolity Dz.
U.z2015r., poz. 1026)

11)  Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1925/2006 z dnia
20 grudnia 2006 r. w sprawie dodawania do Zywnosci witamin i sktadnikéw mineralnych
oraz niektdérych innych substancii

12)  Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 307/2012 z dnia 11 kwietnia
2012 r. ustanawiajgce przepisy wykonawcze dotyczace stosowania art. 8
rozporzadzenia

(WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania do
zywnosci witamin i sktadnikow mineralnych oraz niektérych innych substancii

13) Rozporzadzenie Wykonawcze Komisiji (UE) nr 482/2012 z dnia 8 czerweca 2012
r. ustanawiajgce przepisy wykonawcze dotyczgce stosowania art. 16 rozporzadzenia
(WE) nr 1925/2006 Parlamentu Eurcpejskiego i Rady w sprawie dodawania do
zywnosci witamin i sktadnikéw mineralnych oraz niektorych innych substancji

14)  Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 31 marca 2011 r. w sprawie
naturalnych wéd mineralnych, wéd zrédlanych i wod stotowych (Dz. U. Nr 85, poz.
466)

15)  Obwieszczenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 17 stycznia 2014 r. w
sprawie ogtoszenia wykazu wbd uznanych jako naturalne wody mineralne (Dz. Urz. MZ
poz. 27)

16)  Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia
16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zywno$ci

17)  Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z 8 lutego 1993 r. ustanawiajace
procedury Wspolnoty w odniesieniu do substancji skazajgcych w zywnosci

18)  Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w
sprawie kryteridw mikrobiologicznych dotyczgcych srodkdw spozywczych

19)  Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r.
ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektdérych zanieczyszezen w $rodkach
spozywcozych

20) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008 r. w sprawie wykazu
substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub
przetwarzania materiatdw i wyrobdw z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig (Dz. U. Nr 17, poz. 113)



21}  Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetni¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach
2ywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

Kary umowne

§ 7

1. Zamawiajacy moze obcigzy¢ Wykonawce obowigzkiem zaptaty kary umownej w
nastepujacych przypadkach:

1) Za odstapienie od umowy przez Zamamauqcego z przyczyn lezacych po stronle
Wykonawcy — w wysoko$§ci 10% wartosci zamowienia;

2) Za brak realizacji dostawy zamdwionej partii towaru lub jej czesci w wysokosci
10% jej wartosci;

3) Za dostarczenie partii towaru lub jej czesci nie spetniajacych wymaganych
warunkéw jakosciowych w wysoko$ci 10% wartosci danej partii towaru lub jej czesci.

Do obliczenia warto$ci kar umownych przyjmuje si¢ ceny jednostkowe, wynikajace z
dokumentdw ostatniej dostawy.

2. Zamawiajacy moze wypowiedzieé umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia w
razie naruszenia: jezeli frzykrotnie dostawa nie dojdzie do skutku, bedzie niezgodna z
warunkami umowy oraz SIWZ lub bedzie wykonana w godzinach pézniejszych niz
wskazane w Par.3 pkt.4 potwierdzone kazdorazowo protokotem. Wykonawca, w przypadku
naruszenia zobowigzan umownych, oraz niedostosowania dostaw do wymogéw SIWZ nie
ma prawa do dochodzenia swoich praw z tytutu naleznego wynagrodzenia lub/i zyskéw
lub/i utraconych korzysci z tego tytutu.

3. W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci, powodujacej, ze wykonanie umowy nie
lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
Zamawiajacy moze odstapié od umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o
powyzszych okolicznosciach. W takich przypadkach Wykonaweca moze zadaé jedynie
wynagrodzenia naleznego mu z tytutu dostawy towaréw do dnia odstgpienia od umowy.

4. Zamawiajgcy ma prawo potracenia naliczonej kary umownej z wynagrodzenia
Wykonawcy, na co Wykonawca wyraza zgode,

4. Zamawiajgcy moze dochodzi¢ na zasadach ogdlnych Kodeksu cywilnego
odszkodowania przewyzszajgcego wysokosé zastrzezonych kar umownych.

5. W razie nieuregulowania przez Zamawiaigcego ptatnosci w wyznaczonym terminie
Wykonawca ma prawo zgdaé zaptaty ustawowych odsetek za opdznienie.

§ 8

1. Umowa zostaje zawarta od dnia 1 wrzesnia 2020 r. do dnia 31 sierpnia 2021 roku.

2. Kazda ze stron moze wypowiedzieé ninigjsza umowe z zachowaniem 1 miesigcznego
okresu wypowiedzenia.

3. Kazda ze stron moze rozwigza¢ umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia w
przypadku razacego naruszenia jej postanowien przez drugg strone.

4. Umowa moze zostaé rozwigzana w kazdym czasie za porozumieniem stron.

§ 9

1. Wykonawca jest zobowigzany do nieujawniania wszelkich informacji o Zamawiajacym
uzyskanych w zwigzku z realizacjg umowy, pochodzacych od Zamawiajgcego, instytucji
publicznych, samorzadowych jednostek organizacyjnych Ilub o0séb zwiazanych =z
Zamawiajgcym jakimkolwiek stosunkiem faktycznym lub prawnym, a takze przestrzegania
przepisdw 0 ochronie danych osobowych oraz przepiséw dotyczacych informaciji prawnie
chronionych.



2. Obowigzek, o ktorym mowa w ust. 1 jest nieograniczony w czasie. Jego uchylenia w
kazdym czasie w catoéci lub w czg$ci moze dokonaé Zamawiajacy w formie pisemnej.

§10
Wszelkie spory wynikajace na tle realizacji postanowie niniejszej umowy, strony deklarujg

rozwigzywa¢ w drodze negocjacji, z ostroznosci ustalaja jako organ rozstrzygajgcy sad
powszechny, wiasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

§ 11
Wszelkie zmiany do niniejszej umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
§12

Do spraw nieuregulowanych w niniejszej umowie zastosowanie majg wtasciwe przepisy Kodeksu
cywilnego i ustawy Prawo zamoéwien publicznych.

§13

Umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze
stron.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA



ZALACZNIK NR 5 DO SIWZ

WYKAZ WYKONANYCH USEUG W ZAKRESIE NIEZBEDNYM DO WYKAZANIA SPELNIANIA

WARUNKU WIEDZY | DOSWIADCZENIA

Przystepujac do udziatu w postgpowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego na wybor
dostawcy artykutow spozywczych na rzecz Zespotu Szkolno - Przedszkolnego nr 20 we
Wrodtawiu, przedstawiamy wykaz wykonanych lub wykonywanych dostaw (na przestrzeni 3
lat przed uptywem terminu sktadania ofert) zwigzanych z zaopatrzeniem stotowki lub innego
zaktadu gastronomicznego, $wiadczacego ustugi zywienia zbiorowego.

LP Nazwa i adres
Zamawiajacego

Przedmiot zaméwienia

Data
rozpoczecia

Data
zakonczenia

W zataczeniu przedstawiamy nastepujace dowody potwierdzajace, ze ww. ustugi zostaly wykonane

lub sg wykonywane w spos6b nalezyty:

miejscowosg, data

pieczet i podpis upowaznionego
przedstawiciela Wykonawcy




ZALACZNIK NR 6 DO SIWZ

WYKAZ SRODKOW TRANSPORTU DOSTEPNYCH WKONAWCY, KTORYCH BEDZIE UZYWAL
DO REALIZACJI ZAMOWIENIA

Przystepujac do udziatu w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego na wybér
dostawcy artykutdw spozywczych na potrzeby Zespotu Szkolno - Przedszkolnego nr 20 we
Wroctawiu, przedstawiamy wykaz Srodkéw transportu, ktdrych zamierzamy uzywaé przy
realizacji zamdwienia publicznego.

LP Rodzaj Marka/Typ/Model Podstawa dysponowania
$rodka transportu

1

whasnos$c/udostepniony*
2

wiasnosé/udostepniony®
3

wiasnosé/udostepniony*

*niepotrzebne skreslic

Oswiadczam(y) Ze wyzej wymienione pojazdy posiadaja decyzje wydane przez wlasciwy
organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji Weterynaryjnej dopuszczajace je
do przewozenia i transportu zywnosci

miejscowosE, data pieczeé i podpis upowaznionego
przedstawiciela Wykonawcy

UWAGA:

W przypadku gdy pojazdy wymienione powyzej sa udostepnione Wykonawcy przez inny
podmiot, do oferty nalezy dotaczy¢ dokumenty o ktorych mowa w Rozdziale VI, pkt 2,
ppkt 2) SIWZ




ZAL ACZNIK NR 7 DO SIWZ

OSWIADCZENIE SKE.ADANE W TRYBIE ART. 24 UST. 11 - PRAWO ZAMOWIEN PUBLICZNYCH

fimie i nazwisko/

reprezentujac:

Petna nazwa WykKomawey . « v v v v e o e et e

Adresiulica.. .. ... oo oo ked... ... ... MigjscowosC.... . ... i e

oswiadczam:

Wykonawca, ktérego reprezentuje, nie nalezy do jednej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia
16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow, o ktérej mowa w art. 24 ust. 1 pkt. 23 ustawy
PZP.

miejscowoss, data pieczet i podpis upowaznionego
przedstawiciela Wykonawcy

Wykonawca, kidrego reprezentuje, nalezy do jednej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16
lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow o ktdrej mowa w art. 24 ust. 1 pkt. 23 ustawy PZP,
dlatego tez zgodnie z art. 24 ust. 11, ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zamowien Publicznych
ponizej przedstawiam liste podmiotéw nalezacych do te] samej grupy kapitalowe;:

PelNa NAZWA: . . . o e e e e
1. ;«’-\.d.res: U . . e e e ked....... - i
miejscowos$s . ... ... ... ...
PElNa NAZWA - . . o e e e e e e
2 ;«'\.d.res: ulica . .. .. kod....... - L s
migjscowost . .. ... ....... ...,

Prawidtowo$¢ powyzszego oSwiadczenia potwierdzam wlasnorgcznym podpisem swiadom
odpowiedzialnosci karnej wynikajace] z art. 247 kodeksu karnego.

miejscowose, data pieczeé i podpis upowaznionego
przedstawiciela Wykonawcy



UWAGA !

Nalezy podpisaC wtasciwg czes¢ oswiadczenia i zlozyé je nie w ofercie, tylko w
terminie 5 dni od dnia _zamieszczenia __na _ stronie _internetowej
https://www.edu.wroclaw.pl, informacji, o ktérejf mowa w art. 86 ust. 5 ustawy PZP
(informacje podane do publicznej wiadomosci w trakcie procedury otwarcia ofert)




ZALACZNIK NR 8 DO SIWZ

WYKAZ SUBSTANCJI ZABERONIONYCH PRZY PRODUKCJI POSILKOW DLA DZIECI
- STANDARDY JAKOSCIOWE

DODATKI DO ZYWNOSCI NIEWSKAZANE W DIECIE DZIECI

Nadz6r merytoryczny: dr hab. inz. Joanna Wyka, prof. nadzw.

Opracowanie: Grazyna Karczewska — specjalista ds. zywienia

Materiat opracowany w ramach projektu ,Smacznie, zdrowo, wartosciowo” realizowanego przez Wydziat Zdrowia i Spraw
Spotecznych Urzedu Miejskiego Wroctawia oraz Wroctawskie Centrum Rozwoju Spotecznego.




